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INSTRUKCJE UZYTKOWANIA
Maszynka do mielenia migsa
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DZIEKUJEMY ZA WYBOR MARKI ZELMER. MAMY NADZIEJE, ZE PRODUKT ZAPEWNI
SATYSFAKCJE | PRZYJEMNOSC.

RODZAJE MASZYNEK DO MIELENIA MIESA MARKI ZELMER

Ponizej znajduje sie wykaz elementéw wyposazenia przewidzianego dla maszynek do mielenia migsa, do
ktorych odnosi sie instrukcja uzytkowania.

MODEL KOMORA NOZYK SITKO Z SITKO ZE SITKO Z NASADKA SZATKOW- SOKOWI-
MIELENIA JEDNOS- MALYMI SREDNIMI DUZYMI MASARSKA NICA ROWKA DO
TRONNY OTWORAMI | OTWORAMI | OTWORAMI MIEKKICH
owocow
ZMM1520B 5 + + - + + -
ZMM1525B 5 + + + + + +
ZMM1530B 5 + + + + + +
ZMM1535B 5 + - + + + +

OPIS

. Naped maszynki

. Przetacznik Wt.-Wyt./Wstecz
. Przycisk blokady

. Komora mielenia

. Slimak z zamontowanym sprzegtem
. Nozyk jednostronny

. Sitko z matymi otworami

. Sitko ze $rednimi otworami

. Sitko z duzymi otworami

10. Nakretka

11. Miska

12. Popychacz

13. Nasadka masarska
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Szatkownica

14. Tarka do grubych wiérek
15. Tarka do plastrow

16. Tarka do przecierania
17. Korpus

18. Popychacz

Akcesoria sokowirowki

19. Slimak

20. Komora

21. Filtr wysickarki

22. Tacka

23. Ostona wyciskarki

24. Sruba regulatora wyciskarki




INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA

Jezeli przewdd zasilajgey jest uszkodzony, musi zostac
wymieniony przez producenta, jego punkt serwisowy
lub osobe o podobnych kwalifikacjach, aby unikngc
zagrozenia.

Przestrzegaj czasu dziatania akcesoriow podanego w
poszczegolnych rozdziatach instrukcji obstugi.

W celu czyszczenia postepowaé zgodnie z rozdziatem
dotyczgcym konserwacji i czyszczenia niniejszej instrukcji
obstugi. Ostrzezenie: nieprawidtowe uzytkowanie grozi
obrazeniami ciata!

Nalezy zachowa¢ ostroznos¢ podczas obstugi ostrych
ostrzy tngcych i podczas czyszczenia.

Nalezy zawsze odtgczaé urzgdzenie od zasilania, jesli
pozostaje ono bez nadzoru, lub przed montazem,
demontazem badz czyszczeniem.

Wytacz urzgdzenie i odtgcz je od zasilania przed zmiang
akcesoriow lub zblizaniem sie do czesci, ktére mogg
poruszac sie podczas uzytkowania.

Dzieci nie moga korzystac z tego urzgdzenia. Urzgdzenie
oraz jego przewod nalezy przechowywac poza zasiegiem
dzieci.

Urzgdzenie moze by¢ uzywane przez osoby o obnizonych
zdolnosciach fizycznych, sensorycznych i umystowych
oraz bez doswiadczenia i wiedzy, jesli sg nadzorowane

lub poinstruowane w zakresie uzytkowania urzgdzenia w
bezpieczny sposob oraz jesli zrozumiaty zwigzane z tym
zagrozenia. Dzieciom nie wolno bawi¢ sie urzgdzeniem.

Urzadzenie przeznaczone jest
wytgcznie do uzytku domowego. Nie jest przeznaczone
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do uzywania w zastosowaniach takich jak:

- kuchnie pracownicze w sklepach, biurach i innych
srodowiskach pracy

- gospodarstwa rolne

-przezklientoww hotelach, motelachiinnychsrodowiskach
mieszkalnych

- Srodowiska typu ,bed and breakfast”

Urzadzenie jest przeznaczone do uzytku na maksymalnej
wysokosci do 2000m n.p.m.

WAZNE OSTRZEZENIA

Urzadzenie zostato zaprojektowane do uzytku domowego i pod zadnym pozorem nie powinno byc¢
wykorzystywane do uzytku komercyjnego lub przemystowego. Kazde nieprawidtowe uzycie lub niewtasciwa
obstuga produktu spowoduje uniewaznienie gwarancji.

Przed podtaczeniem produktu do sieci nalezy sprawdzi¢, czy napiecie sieciowe jest takie samo, jak
wskazane na etykiecie produktu.

Podczas uzytkowania przewdd zasilania nie moze by¢ splatany ani okrecony wokot produktu.

Nie uzywaj urzadzenia ani nie podigczaj i odigczaj od sieci mokrymi dtorimi i/lub stopami.

Nie ciggnij za przewdd zasilania w celu odtgczenia od sieci i nie uzywaj go do przenoszenia. W przypadku
awarii lub uszkodzenia i kontaktu nalezy natychmiast odtaczy¢ produkt od sieci.

Urzadzenie zostato zaprojektowane do uzytku domowego i pod zadnym pozorem nie powinno byé
wykorzystywane do uzytku komercyjnego lub przemystowego. Kazde nieprawidtowe uzycie lub niewtasciwa
obstuga produktu spowoduje uniewaznienie gwaranciji.

Przed podtgczeniem produktu do sieci nalezy sprawdzi¢, czy napiecie sieciowe jest takie samo, jak
wskazane na etykiecie produktu.

Nie przetwarzaj twardej zywnosci, takiej jak kosci, orzechy (np. suszone i twarde ziarna soi) lub innej
zywnosci z twardymi wiéknami.

Podczas obstugi nalezy korzysta¢ z popychacza, nie nalezy popycha¢ zywnosci rekoma.

Przed wyciskaniem soku za kazdym razem nalezy sprawdzi¢ filtr. W przypadku peknie¢ lub uszkodzenia
nie korzysta¢ z wyciskarki i skontaktowac sie z najblizszym sprzedawcg lub producentem.

W przypadku awarii lub uszkodzenia nalezy natychmiast odtaczy¢ produkt od sieci i skontaktowa¢ sie
z oficjalnym dziatem serwisowym wsparcia technicznego. Nie otwiera¢ urzadzenia, aby zapobiec ryzyku
powstania niebezpieczenstwa. Tylko wykwalifikowany personel techniczny z oficjalnego dziatu serwisowego
wsparcia technicznego marki moze przeprowadzac¢ na urzadzeniu naprawy i inne procedury.

Firma Eurogama Sp. z o.0. zrzeka sig wszelkiej odpowiedzialnosci za szkody, ktére moga wystapi¢ u ludzi,
zwierzat lub w przedmiotach z powodu nieprzestrzegania niniejszych ostrzezen.



INSTRUKCJA OBSLUGI

Maszynka do mielenia migsa

Ciagte uzytkowanie nie powinno przekracza¢ 5 minut; wstrzymaj uzytkowanie po uptywie 5 minut i uruchom
ponownie maszyne po schtodzeniu.

Sposob instalacji maszynki do mielenia miesa

Naped (1) postaw w poblizu gniazdka sieci na twardym podiozu tak, aby nie zastania¢ otworow
wentylacyjnych w obudowie.

Przed pierwszym uzyciem maszynki umyj elementy wyposazenia.
Zmontuj odpowiednie wyposazenie i dotgcz do napedu.

Podtgcz urzadzenie do zasilania.

Przyciskiem wytgcznika (2) uruchom maszynke.

Praca z zespotem mielagcym

W komorze mielenia umiesci¢ ponizsze czesci:

Slimak sprzegtem do $rodka. Na trzpien $limaka wpasowaé nozyk.

Sitko umiesci¢ nad nozykiem tak, aby wystep komory wszedt w rowek na obwodzie sitka.

Dokreci¢ wszystkie elementy zespotu mielgcego mocno do oporu.

Zatozyé zmontowany zesp6ét mielgcy, na naped i obro¢ do pozycji, przy ktérej ustyszysz dzwigk zatgczenie
blokady. Oznacza to, ze komora zostata wtasciwie zamontowana.

Natozy¢ miske na komore mielenia.

UWAGA: Produkty popychac tylko za pomoca popychacza (10).

Praca z nasadka masarska

W komorze mielenia umiesci¢ ponizsze czesci:

Slimak sprzegtem do $rodka. Na trzpien slimaka wpasowagé separator.
Umiesci¢ nasadke masarska.

Dokre¢ wszystkie elementy nakretkg mocno do oporu. Zatozy¢é zmontowany zespét mielacy, na naped i
obro¢ do pozyciji, przy ktérej ustyszysz dzwiek zatgczenie blokady.

Natozy¢ miske na komore mielenia.

Przed natozeniem kietbasnicy (ostonki z jelita) namocz jg w wodzie przez ok. 10 min. Mokrg kietbasnice
natéz na nasadke masarska.

UWAGA: Zwré¢ uwage, aby nie zatka¢ otworéw odpowietrzajgcych w nasadce.

UWAGA 2: Masa migsna wypetniajgca jelito nie moze by¢ zbyt rzadka. Duza zawarto$¢ ptynéw moze
spowodowac ich wyciek i przedostawanie sie do wnetrza maszynki.

Szatkownica

Szatkownica wyposazona jest w 3 tarki. Pierwsza, do tarcia na wiérki (sera, marchewki, selera, pieczonego
buraka itp.). Druga tarka (tarka do plastrow) stuzy do tarcia warzyw (ziemniakéw, cebuli, ogorkow itp.).
Trzecia tarka tngca (tarcza bebnowa) stuzy do przecierania warzyw (ziemniakéw, burakéw itp.) i owocow.

Praca z szatkownica

Otwdrz komore | widéz wybrang tarke sprzegtem do $rodka.

Umie$¢ wymagana tarke (14-16) na urzgdzeniu upewniajac sie, ze spod tarki $cisle przylega do koncowki
do przygotowywania satatek.

Produkty duze pokréj wczesniej na kawatki, ktére bez trudu wiozysz do komory.



Nie rozdrabniaj miekkich owocéw zawierajacych twarde pestki.

Po zakonczeniu pracy wytgcz maszynke i wyjmij przewdd przytgczeniowy z gniazdka sieci.
Usun drewniang tyzkg resztki produktow pozostate wewnatrz tarki lub w komorze.
UWAGA: Ostrza tarek nie wymagaja regenerac;ji.

Obstuga sokowiréwki

Proszeg postepowac zgodnie z rysunkiem na drodze do zainstalowanych akcesoriéw do pomidoréw.
Wiozy¢ nastepujgce czesci do korpusu maszynki do mielenia migsa:

W16z $limak ze ztgczem skierowanym do $rodka. Zatozy¢ wkiadke na trzpien slimaka.

Zamontuj Srube sokowiréwki i komore sokowiréwki.

Mocno dopasowaé wszystkie elementy za pomocg pierscienia gwintowanego.

Zatéz zmontowany zespdt maszynki do mielenia miesa na jednostke napgdowg i przekre¢ go, az
ustyszysz kliknigcie blokady.

Zaloz ostone sokowiréwki.

W pierwszej kolejnosci posiekaj pomidory. Wigcz przetgcznik zasilania i upewnij sie, ze sprzet porusza sie
prawidtowo przed wtozeniem.

Uzyj popychacza do zywnosci. Uzyj Sruby regulacyjnej sokowiréwki, aby regulowa¢ uwalnianie migzszu.

Mechaniczne zabezpieczenie silnika

Maszynka posiada mechaniczne zabezpieczenie, ktére chroni silnik przed zniszczeniem - zeby sprzegta
napedowego $limaka wytamujg sie, gdy maszynka jest przecigzona (np. gdy do $rodka komory mielenia
dostaty sie kosci).

Zniszczone sprzegto wymienié na nowe:

- w $limaku ze zniszczonym sprzegtem odkreé wkret,

- usun uszkodzone sprzegto,

- zatéz nowe sprzegto i dokreé je wkretem.

Po zakonczeniu pracy

Wytgcz maszynke i wyjmij przewdd zasilajacy z gniazdka sieci.

Wyjmij popychacz i zdejmij miske z komory mielenia lub komory szatkownicy.

Nacisnij przyciski blokady, obr6¢ w prawo i zdejmij zespot mielgcy lub komore szatkownicy.
Rozléz wszystkie elementy zespotu mielgcego, komory z nasadkg masarska lub szatkownice.

KONSERWACJA | CZYSZCZENIE

Przed czyszczeniem zawsze nalezy wytgczy¢ urzgdzenie i wyjgé wtyczke z gniazdka.

Nie zanurza¢ urzadzenia i kabla zasilania w wodzie ani innych ptynach i nie my¢ ich w zmywarce.
Podpowiedz: zaleca sie czy$ci¢ urzgdzenie natychmiast po uzyciu, gdy tatwiej jest je wyczyscic.
Aby zdemontowac¢ urzgdzenie, nalezy wykonac¢ kroki montazu w odwrotnej kolejnosci.

Podczas demontazu komory mielenia lub korpusu szatkownicy, nacisng¢ przycisk blokady jedng reka
a drugg odkreci¢ komore mielenia lub korpus szatkownicy zgodnie z kierunkiem strzatki pokazanym na
prawym rysunku.

Podczas demontazu nalezy zachowa¢ szczeg6ing ostrozno$¢ aby nie pokaleczy¢ palcow.
Poniewaz niektére czesci sg ostre, nalezy czysci¢ je szczoteczkg, aby nie pokaleczy¢ palcow.

Nie zanurzaj silnika w wodzie ani nie ptucz go pod biezaca wodg. Temperatura wody uzywanej do
czyszczenia nie powinna przekracza¢ 60°C.

Do mycia w zmywarce nadajg sie tylko akcesoria z tworzywa.



Zabrania sie mycia metalowych akcesoriow w zmywarce, poniewaz agresywne $rodki czyszczace
stosowane w tych urzgdzeniach powodujg ciemnienie czgs$ci metalowych i ich uszkodzenie.

Takie metalowe czesci nalezy ptukaé pod biezacg wodg i natychmiast osuszac.

Tabela z przepisami

Nieprzerwany czas pracy nie powinien by¢ diuzszy niz 5 minut; przerwij uzytkowanie po uptywie 5 minut i
ponownie uruchom maszynke po jej wystygnieciu

AKCESORIA ZYWNOSC ILOSC CZAS PRACY
Funkcja mielenia Wotowina 3,5kg 5 minut
Szatkownica Namoczona marchew 0,5 kg 1 minuta
Sokowiréwka Pomidory 0,3 kg 1 minuta

USUWANIE PRODUKTU

To urzadzenie jest oznaczone zgodnie z Dyrektywa Europejska 2012/19/UE oraz polska Ustawg

E z dnia 11 wrzesnia 2015r. ,0 zuzytym sprzecie elektrycznym i elektronicznym” (Dz.U. z dn.
23.10.2015 poz.1688) symbolem przekreslonego kontenera na odpady.

W Takie oznakowanie informuje, ze sprzet ten, po okresie jego uzytkowania nie moze byc¢
umieszczany tacznie z innymi odpadami pochodzgcymi z gospodarstwa domowego.

Uzytkownik jest zobowigzany do oddania go prowadzacym zbieranie zuzytego sprzetu elektrycznego i
elektronicznego/. Prowadzacy zbieranie, w tym lokalne punkty zbiérki, sklepy oraz gminne jednostki, tworzg
odpowiedni system umozliwiajgcy oddanie tego sprzetu.

Wiasciwe postepowanie ze zuzytym sprzetem elektrycznym i elektronicznym przyczynia sie do uniknigcia
szkodliwych dla zdrowia ludzi i Srodowiska naturalnego konsekwencji, wynikajgcych z obecnosci sktadnikow
niebezpiecznych oraz niewtasciwego sktadowania i przetwarzania takiego sprzetu.

Mamy nadzieje, ze produkt przyniesie Panstwu wiele satysfakgiji.



WE WOULD LIKE TO THANK YOU FOR CHOOSING ZELMER. WE WISH THE PRODUCT PERFORMS
TO YOUR SATISFACTION AND PLEASURE.

TYPES OF ZELMER MEAT MINCERS

Below, you can see an assortment of equipment anticipated for meat mincers, which the user manual refers to.

MODEL MINCING SINGLE SMALL MEDIUM BIG HOLE SAUSAGE SHREDDER JUICE EX-
CHAMBER SIDE KNIFE HOLE DISC HOLE DISCI DisC STUFFER TRACTOR

ZMM1520B

ZMM1525B

ZMM1530B

ajoaojajloa

ZMM1535B

DESCRIPTION

. Drive unit

. On/off / reverse switch
. Lock button

. Mincing chamber

. Feed screw with assembled coupling
. Single side knife

. Small hole disc

. Medium hole disc

. Big hole disc

10. Ring collar

11. Food tray

12. Pusher

13. Sausage stuffer

O©COoONOUAWN-=

Shredder

14. Coarse grating disc
15. Slicing disc

16. Pureeing disc

17. Body

18. Pusher

Juice extractor accessory

19. Juicer screw

20. Juicer chamber

21. Filter

22. Juicer tray

23. Juicer anti splash protector
24. Juicer regulator screw

SAFETY INSTRUCTIONS

If the supply cord is damaged it must be replaced by
the manufacturer, its service agent or similarly qualified
persons in order to avoid a hazard.

Respect the operating times of the accessories indicated
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in their specific sections of the manual.

Proceed according to maintenance and cleaning section
of this manual for cleaning. Warning: potential injury from
misuse!

Care shall be taken when handling the sharp cutting
knives and during cleaning.

Always disconnect the appliance from the supply if it is
left unattended and before assembling, disassembling or
cleaning.

Switch off the appliance and disconnect from supply
before changing accessories or approaching parts that
move in use.

This appliance shall not be used by children. Keep the
appliance and its cord out of reach of children.

Appliances can be used by persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities or lack of experience
and knowledge if they have been given supervision or
instruction concerning use of the appliance in a safe way
and if they understand the hazards involved. Children
shall not play with the appliance.

The device is intended for domestic use only. It is not
intended for use in applications such as:

- employee kitchens in stores, offices and other work
environments

- farms

- by customers in hotels, motels and other environments
residential

- bed and breakfast environments

This appliance is intended for use at a maximum altitude
of 2000m above sea level.



IMPORTANT WARNINGS

This appliance is designed for home use and should never be used for commercial or industrial use under
any circumstances. Any incorrect use or improper handling of the product shall render the warranty null
and void.

Prior to plugging in the product, check that your mains voltage is the same as the one indicated on the
product label.

The mains connection cable must not be tangled or wrapped around the product during use.
Do not use the device, or connect and disconnect to the supply mains with the hands and/or feet wet.

Do not pull on the connection cord in order to unplug it or use it as a handle Unplug the product immediately
from the mains in the event of any breakdown or damage and contact

Do not pull on the connection cord in order to unplug it or use it as a handle.

Do not process tough foods, such as bones, nuts (such as dry and hard soybeans) or other food with tough
fiber.

Please utilize the pusher during operation, instead of pushing food by hands.

Unplug the product immediately from the mains in the event of any breakdown or damage and contact
an official technical support service. In order to prevent any risk of danger, do not open the device. Only
qualified technical personnel from the brand’s Official technical support service may carry out repairs or
procedures on the device.

B&B Trends S.L. disclaims all liability for damages that may occur to people, animals or objects, for the
non-observance of these warnings.

INSTRUCTIONS FOR USE
Meat Grinder

The continuous operation should not exceed 5 minutes; suspend the operation in the event of exceeding 5
minutes and restart the machine after cooling down.

Preparing the meat mincer to work and the actuation of the appliance

Place the drive unit (1) close to the power network socket, on a firm surface so as not to cover the ventilation
holes within the casing.

Before the first use of the meat mincer, wash the equipment elements.
Assemble the appropriate equipment and join it with the drive unit.
Plug in the unit.

Turn the meat mincer on with the main switch (2)

Operating the mincing set
Insert the following parts into the mincer body (1):

Insert the scroll (5) with the coupling facing inside. Fit the knife (6) onto the pin of the scroll. Make sure the
blade is outward (failure will be caused for incorrect placement)

Place the disc over the knife so that the protrusion in the mincer body will fit into the groove in the
circumference of the disc.

Tightly fit all the elements of the mincer unit.

Fit the assembled mincer unit onto the drive unit (1) and turn it until you hear a click of the lock. It means
that the body has been properly installed.

Place the tray (11) on the mincer chamber (4).
NB: Use only the pusher (12) to push products.

12



Operating the sausage stuffer

Insert the following parts into the mincer body (1): Insert the scroll (5) with the coupling facing inside. Fit the
insert onto the pin of the scroll.

Fit the sausage stuffing tube.

Tightly fit all the elements with the threaded ring (10). Fit the assembled mincer unit onto the drive unit (1)
and turn it until you hear a click of the lock.

Place the tray (11) on the mincer body (1).

Soak the casing for about 10 minutes before fitting. Fit the wet casing on the sausage filler nozzle.
NB: Make sure not to block the ventilation openings on the nozzle.

NB2: The meant cannot be “too thin”. A large liquid content may cause its leakage to the inside of the
mincer.

Shredder

The shredder is equipped with 3 discs. The first, for grating into chips (cheese, carrots, celery, roast
beetroot, etc.). The second disc (slicing disc) is used for grating vegetables (potatoes, onions, cucumbers,
etc.). The third cutting disc (drum disc) is used for mashing vegetables (potatoes, beetroot, etc.) and fruit.

Operating the shredder
Assemble the chamber of the shredder just as like mincing chamber.

Place the required cutting rolls (14-16) on feeding tube, make sure the bottom of cutting rolls is tightly
compacted to the salad tube.

Cut large products into smaller elements, which you can easily put into the mincing chamber.
Do not mash soft fruits containing stones.

When the work is finished pull the power cord out from the network supply \socket.

Remove the food remaining in the shredder chamber or on the grater with a wooden spoon.
NB: blades of the disc do not require any regeneration.

Operating the juice extractor

Please follow the picture on the way to the tomatoes accessories installed.

Insert the following parts into the mincer body:

Insert the scroll with the coupling facing inside. Fit the insert onto the pin of the scroll.

Fit the juicer screw and juicer chamber

Tightly fit all the elements with the threaded ring

Fit the assembled mincer unit onto the drive unit and turn it until you hear a click of the lock.
Place the juicer anti splash protector

Chop in tomatoes firstly. Turn on the power switch and make sure the equipment moves all right before
put.

Use food pusher. Use the juicer regulator screw to regulate the release of pulp.

Mechanical safety device for the motor

The meat mincer is equipped with mechanical protection, which secures the motor against any damage —
teeth of the coupling break, when the meat mincer is overloaded (f. ex. when bones have entered into the
mincing chamber).

The broken coupling should be replaced with a new one:
- unscrew the coupling from the feed screw,
- remove the broken coupling

13



- put on the new coupling and screw it.

After the work has been finished

Turn off the unit and unplug it.

Remove the pusher and remove the food tray off the mincing chamber or the shredder chamber.
Press the safety lock and turn the mincing set or the grating chamber into right and take it off.

Take apart all the elements of the mincing set, the chamber with the sausage stuffer or the shredder.

MAINTENANCE AND CLEANING

Before cleaning, always turn off the appliance and unplug it from the power supply.

Do not immerse the appliance and power cord in water or other liquids or wash them in the dishwasher.
Prompt: it is suggested that clean the appliance immediately after use, which is

easy for cleaning.

In the event of disassembling the appliance, rotate the appliance on the

opposite direction of installation direction.

When disassembling all mincing chamber or body of shredder, press on the lock button 1 with one hand
and screw off the mincing chamber or body of shredder with the other hand as the direction of the arrow
shown in the right picture.

Please be careful for the disassembly of the appliance, so as not to scratch your fingers.
Do not use abrasives, scrubbers, acetone and alcohol to clean juicer.
Since some parts are relatively sharp, clean them with a brush, so as not to scratch fingers;

Neither immerse the motor in water, nor rinse it under the water tap. Water temperature for cleaning should
not exceed 60 ° C.

Only plastic parts are suitable for dishwashing machine.

It is forbidden to wash metal accessories in the dishwasher, as the aggressive
cleaning agents used in these devices may discolour the metal parts and
damage them.

Those parts should be rinsed under running water and dried immediately.
Table of recipes

The continuous operation should not exceed 5 minutes; suspend the operation in the event of exceeding 5
minutes and restart the machine after cooling down.

ACCESSORY LOAD QUANTITY TIME OF OPERATION
Mincer function Beef 3,5kg 5 minutes

Shredder Soaked carrots 0,5 kg 1 minute

Tomato juicer Tomato 0,3 kg 1 minute

PRODUCT DISPOSAL

This product complies with European Directive 2012/19/EU on electrical and electronic devices,
Ef known as WEEE (Waste Electrical and Electronic Equipment), provides the legal framework
applicable in the European Union for the disposal and reuse of waste electronic and electrical
mmm  devices. Do not dispose of this product in the bin, instead going to the electrical and electronic
waste collection centre closest to your home.
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DANKE, DASS SIE SICH FUR EIN ZELMER-PRODUKT ENTSCHIEDEN HABEN. WIR WUNSCHEN
IHNEN ZUFRIEDENSTELLENDE ERGEBNISSE MIT UNSEREM PRODUKT.

TYPEN VON ZELMER-FLEISCHWOLFE

Nachfolgend finden Sie eine Aufstellung mit verfligbarem Zubehor fiir Fleischwolfe, auf die sich die

Bedienungsanleitung bezieht.

MODEL MAHLKAM- EINSEI- KLEINE MITTLERE GROSSE WURSTAUF- GEMUSE SAFTPRES-
MER TIGES LOCHS- LOCHS- LOCHS- SATZ SCHNEIDER SE
MESSER CHEIBE CHEIBE CHEIBE
ZMM1520B 5 + + - + + - -
ZMM1525B 5 + + + + + + -
ZMM1530B 5 + + - + + + +
ZMM1535B 5 + - + + + + -

BESCHREIBUNG

Antriebseinheit

Schalter Ein/Aus/Richtungsumkehrschalter
Sperrtaste

Hackselkammer

Schnecke mit montierter Kupplung
Einseitiges Messer

Gitter mit kleinen Léchern

Gitter mit mittleren Lochern

Gitter mit groReren Léchern

10. Schraubenmutter

11. Schissel

12. Driicker

13. Fleischspreizer

©CoNoORrON =

Schneidemaschine

14. Grobspanschneider

15. Schneidemaschine und Schredder
16. Schalhacksler

17. Gehause

18. Driicker

Zubehor fur den Entsafter

19. Schraube

20. Kammer

21. Filter

22. Behalter

23. Spritzschutz fiir die Saftpresse

24. Regulierungsschraube der Saftpresse
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SICHERHEITSHINWEISE

Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es durch den
Hersteller, seinen Kundendienst oder eine qualifizierte
Fachkraft ersetzt werden, um Gefahren zu vermeiden.

Beachten Sie die in den einzelnen Kapiteln der

Bedienungsanleitung angegebenen Betriebszeiten der
Zubehorteile.

Um das Gerat zu reinigen, befolgen Sie die

Anweisungen im Abschnitt Reinigung und Wartung dieses
Handbuchs. Warnung: Unsachgemafer Gebrauch kann
zu Verletzungen fihren!

Beim Umgang mit scharfen Messern und bei der Reinigung
Vorsicht walten lassen.

Das Gerat ist bei nicht vorhandener Aufsicht und vor dem
Zusammenbau, dem Auseinandernehmen oder Reinigen
stets vom Netz zu trennen. Schalten Sie das Gerat aus
und trennen Sie es von der Stromversorgung,

bevor Sie Zubehorteile austauschen oder sich Teilen
nahern, die sich wahrend des Gebrauchs bewegen
konnen. Kinderdurfendas Geratnichtbenutzen. Das Gerat
und seine Anschlussleitung ist von Kindern fernzuhalten.
Gerate konnen von Personen mit reduzierten physischen,
sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel
an Erfahrung und Wissen benutzt werden, wenn sie
beaufsichtigt werden oder bezuglich des sicheren
Gebrauchs des Gerates unterwiesen wurden und die
daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.
Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen.

Das Gerat ist nur fur den hauslichen
Gebrauch bestimmt. Es ist nicht fur die Verwendung in
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Bereichen wie:

- Personalkiichen in Geschaften, Blros und anderen
Arbeitsumgebungen

- Bauernhofe

-vonKundeninHotels, MotelsundanderenWohngebauden
- Bed-and-Breakfast-Umgebungen.

Das Gerat ist fur den Einsatz in einer maximalen Hohe
von 2000 m Uber dem Meeresspiegel vorgesehen.

WICHTIGE WARNUNGEN

Dieses Geréat ist flir den Hausgebrauch bestimmt und sollte unter keinen Umstéanden fir kommerzielle oder
industrielle Zwecke verwendet werden. Bei unsachgemalem Gebrauch oder unsachgeméfier Handhabung
erlischt die Garantie.

Prifen Sie vor dem AnschlieRen des Produkts, ob die Netzspannung mit der auf dem Produktetikett
angegebenen Spannung Ubereinstimmt.

Wahrend des Gebrauchs darf sich das Netzkabel nicht verheddern oder um das Produkt gewickelt werden.

Das Gerat darf mit nassen Handen o. FuRen weder benutzt noch ans Netz angeschlossen bzw. vom Netz
getrennt werden.

Ziehen Sie nicht am Verbindungskabel, um es von der Steckdose zu trennen oder es als Tragegriff zu
verwenden. Bei Ausfall oder Beschadigung ist das Produkt sofort vom Netz zu trennen.

Verarbeiten Sie keine harten Lebensmittel wie Knochen, Nisse (z.B. getrocknete und harte Sojabohnen)
oder andere Lebensmittel mit harten Fasern.

Verwenden Sie bei der Handhabung den Stopfer, schieben Sie die Produkte niemals mit der Hand nach.

Ziehen Sie im Falle eines Ausfalls oder Schadens sofort den Netzstecker und wenden Sie sich an den
offiziellen technischen Kundendienst. Um jegliches Gefahrenrisiko zu vermeiden, darf das Gerat nicht
geoffnet werden. Nur qualifiziertes technisches Personal des offiziellen technischen Kundendienstes darf
Reparaturen oder Eingriffe am Gerat vornehmen.

B&B TRENDS S.L. lehnt jede Haftung fir Schaden an Personen, Tieren oder Gegenstanden ab, die
aufgrund der Nichtbeachtung dieser Warnungen entstehen kénnen.

GEBRAUCHSANWEISUNG
Fleischwolf

Ein kontinuierlicher Betrieb sollte 5 Minuten nicht berschreiten. Das Gerat nach 5 Minuten Betrieb
abkihlen lassen und dann neu starten.

Vorbereitung fiir den Betrieb und Inbetriebnahme

Den Antrieb in der Nahe einer Steckdose auf einem festen, stabilen Untergrund stellen. Dabei die
Luftungséffnungen im Gehause nicht blockieren.

Vor dem ersten Gebrauch des Gerates sind alle Zubehdrteile mit Wasser zu splilen.
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Die entsprechende Ausriistung zusammenbauen und an den Antrieb anschlieflen.
Das Gerat an die Stromversorgung anschlie3en.
Das Gerat mit dem Schalter starten.

Arbeiten mit dem Fleischwolf-Vorsatz
Folgende Teile in die Mahlkammer einlegen:
Schnecke mit der Kupplung nach innen. Auf den Stift der Férderschnecke die Messerscheibe aufsetzen.

Die Lochscheibe so liber die Messerscheibe anordnen, dass der Uberstand der Mahlkammer in eine Nut
am Umfang der Lochscheibe eindringt.

Alle Teile der Mahleinheit bis zum Anschlag festziehen.

Die montierte Mahleinheit auf den Antrieb aufsetzen und bis zum Einrasten drehen. Dies bedeutet, dass die
Mahlkammer korrekt installiert wurde.

Einfillschale auf die Mahlkammer aufsetzen.
HINWEIS: Die Produkte nur mit dem Stopfer nachschieben.

Arbeiten mit dem Wurstaufsatz

Folgende Teile in die Mahlkammer einlegen:

Schnecke mit der Kupplung nach innen. Auf den Stift der Férderschnecke den Separator
aufsetzen.

Den Wurstaufsatz aufsetzen.

Alle Teile mit dem Schraubring bis zum Anschlag festziehen. Die montierte Mahleinheit auf den Antrieb
aufsetzen und bis zum Einrasten drehen.

Einfillschale auf die Mahlkammer aufsetzen.

Wurstfiiller (Wursthille) vor der Verarbeitung ca. 10 Minuten in Wasser einweichen. Eingeweichten
Wurstfiiller auf den Wurstaufsatz aufsetzen.

HINWEIS: Achten Sie darauf, die Belliftungséffnungen im Aufsatz nicht zu verdecken.

HINWEIS 2: Die Fleischmasse, mit der die Wursthdlle gefiillt wird, darf nicht dinnfliissig sein. Ein zu hoher
Flissigkeitsgehalt kann dazu fiihren, dass die Flissigkeit ins Innere des Gerates gelangt.

Gemiiseraspel

Die Schneidemaschine ist mit 3 Reiben ausgestattet. Die erste ist fir die Herstellung von Spanen (Kase,
Karotten, Sellerie, gerOstete Rote Bete usw.). Die zweite Schneidemaschine (Schneidetrommel) wird
zum Reiben von Gemiise (Kartoffeln, Zwiebeln, Gurken usw.) verwendet. Die dritte Schneidemaschine
(Trommelscheibe) wird zum Reiben von Gemise (Kartoffeln, Rote Bete usw.) und Obst verwendet.

Arbeiten mit dem Gemiiseschneider
Die Kammer der Gemiiseraspel so anschlielen, wie die Mahlkammer.

Setzen Sie die gewilinschte Reibe (14-16) auf das Gerat und achten Sie darauf, dass die Unterseite der
Reibe genau auf das Salatsaucen-Endstlick passt.

Grof3e Produkte vorher in Stlicke schneiden, die leicht in die Kammer passen.
Weiche Friichte mit harten Kernen nicht zerkleinern.

Nach Beendigung der Arbeit mit dem Gerat, ist dieses auszuschalten und das Anschlusskabel aus der
Steckdose zu ziehen.

Um alle Produktreste im Inneren der Raspel oder der Kammer zu entfernen ist ein Holzl6ffel zu verwenden.
HINWEIS: Die Klingen der Raspel missen nicht nachgescharft werden.
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Bedienung des Entsafters

Bitte folgen Sie der Abbildung auf dem Weg zum installierten Tomatenzubehor.

Setzen Sie die folgenden Teile in den Fleischwolfkdrper ein:

Setzen Sie die Schnecke mit der Kupplung nach innen ein. Stecken Sie den Einsatz auf den Stift der
Schnecke.

Setzen Sie die Entsafterschraube und die Entsafterkammer ein.

Alle Elemente mit dem Gewindering fest verschrauben.

Setzen Sie den zusammengebauten Fleischwolf auf die Antriebseinheit und drehen Sie ihn, bis Sie ein
Klicken der Verriegelung héren.

Setzen Sie den Spritzschutz des Entsafters ein.

Schneiden Sie zuerst die Tomaten ein. Schalten Sie den Netzschalter ein und vergewissern Sie sich, dass
sich das Gerat richtig bewegt, bevor Sie es einsetzen.

Verwenden Sie den StoRel fir die Lebensmittel. Verwenden Sie die Regulierschraube des Entsafters, um
die Freisetzung von Fruchtfleisch zu regulieren.

Mechanischer Motorschutz

Der Fleischwolf verfugt Uber einen mechanischen Motorschutz, der den Motor vor Schaden schitzt —
die Zahne der Spindelkupplung brechen bei Uberlastung des Gerates aus (z.B. wenn Knochen in die
Mahlkammer gelangt sind).

Beschadigte Kupplung ist wie folgt zu ersetzen:

- Schraube in der Schnecke mit der beschadigten Kupplung herausdrehen,
- defekte Kupplung entfernen,

- neue Kupplung einsetzen und Schraube festziehen.

Nach der Arbeit
Gerat ausschalten und den Netzstecker ziehen.

Stopfer herausziehen und die Einfiillschale von der Mahlkammer bzw. Gemiseschneider-Kammer
abnehmen.

Fleischwolf-Vorsatz abnehmen.

Entriegelungsknopf driicken, den Vorsatz nach rechts drehen und die Mahl- bzw.
Gemuseschneider-Kammer abnehmen.

Alle Teile der Mahleinheit, der Kammer mit Wurstaufsatz bzw. Gemiseschneider abbauen.

WARTUNG UND REINIGUNG

Vor der Reinigung das Gerat immer ausschalten und das Netzkabel ziehen.

Das Gerat und das Netzkabel nicht in Wasser oder andere Flissigkeiten eintauchen und nicht in der
Spililmaschine waschen.

Tipp: Es wird empfohlen, das Gerat sofort nach Gebrauch zu reinigen
Um das Gerat zu demontieren, sind die Montage-Schritte in umgekehrter Reihenfolge durchzufiihren.

Zur Demontage der Mahlkammer oder des GemUiseschneiders ist mit einer Hand der Verriegelungsknopf
zu driicken und die Mahlkammer oder der Gemuseschneider mit der anderen Hand in Pfeilrichtung (siehe
rechte Abbildung) herauszudrehen.

Bei der Demontage ist besonders darauf zu achten, sich nicht an den Fingern zu verletzen.

Da einige Teile scharf sind, sind diese mit einer Birste zu reinigen, um Verletzungen der Finger zu
vermeiden.

Den Motor nicht in Wasser eintauchen und nicht unter flieRendem Wasser abspulen. Die Temperatur des
zur Reinigung verwendeten Wassers sollte 60 °C nicht Uiberschreiten.
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Nur Kunststoffzubehor ist spilmaschinenfest.

Es ist verboten, Metallzubehor in der Spiilmaschine zu waschen, da aggressive Reinigungsmittel, die in
diesen Geraten verwendet werden, Metallteile verdunkeln und beschadigen.

Metallteile unter flieRendem Wasser abspiilen und sofort abtrocknen.

Tabelle mit Hinweisen

Der Dauerbetrieb sollte 5 Minuten nicht Giberschreiten; nach 5 Minuten den Betrieb unterbrechen und die

Maschine nach Abkuihlung neu starten.

ZUBEHORTEILE LEBENSMITTEL MENGE BETRIEBSZEIT
Fleischwolf-Funktion Rindfleisch 3,5kg 5 Minuten
Gemuseschneider und Eingeweichte M6hren 0,5 kg 1 Minuten

Rasp

Entsafter Tomate 0,3 kg 1 Minuten

PRODUKTENTSORGUNG

Rates Uber Elektro- und Elektronik-Altgerate (WEEE), die den rechtlichen Rahmen fir die
Entsorgung und Wiederverwendung von Elektro- und Elektronik-Altgeraten in der Europaischen

mmmm  Union festlegt. Das Produkt nicht mit Hausmill entsorgen. Bringen Sie dieses Produkt zur
nachstgelegenen Sammelstelle fiir gebrauchte Elektrogerate.

E Dieses Produkt entspricht der Richtlinie 2012/19/EU des Europaischen Parlaments und des
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DEKUJEME VAM, ZE JSTE SI ZVOLILI ZNACKU ZELMER. PREJEME VAM, ABYSTE BYLI S NASIM

VYROBKEM SPOKOJENI.

DRUHY MLYNKU NA MASO ZNACKY ZELMER

Nize je uveden seznam pfislusenstvi uréeného pro mlynky na maso, kterych se tyka navod k pouziti.

MODEL MLECI JED- MALE KOTOUC SE DISK S REZNICKY NASTAVEC | ODSTAVNO-
KOMORA NOTLIVE KOTOUC 8 STREDNIM VELKYM NASTAVEC NA STROU- VAC

STRANKY OTVORY OTVOREM OTVOREM HANi
BOCNI NUZ

ZMM1520B 5 + + - + + -

ZMM1525B 5 + + + + + +

ZMM1530B 5 + + - + + + +

ZMM1535B 5 + - + + + +

POPIS

Pohon pfislusenstvi

Prepinac zapn.- vypn. / v opaéném sméru
Tlacitko blokovani

Komora pro rozmélfiovani
Snek s nainstalovanou spojkou
. Jednostranny nGz

. Mfizka s malymi otvory

. Mfizka se stfednimi otvory

. Mfizka s velkymi otvory

10. matice

11. Misa

12. Posunova¢

13. Tryska na maso

©CENOO A WN

Kraje¢

14. Struhadlo na velké hobliny
15. Struhadlo na platky

16. Struhadlo na mleti

17. Plast

18. Posunovac¢

Prislusenstvi k odstaviiovacim

19. Sroub

20. Komora

21. Filtr

22. Zasobnik

23. Odstavnovac s ochranou proti rozstfiku
24. Sroub regulatoru odstavriovade
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BEZPECNOSTNi POKYNY

Pokud je privodni kabel poskozen, musi byt z
bezpeénostnich divodd vyménén vyrobcem,
autorizovanym servisem nebo kvalifikovanou osobou.

Dodrzujte provozni dobu pfisluSenstvi uvedenou v
prislusnych kapitolach navodu k obsluze.

Béhem cisténi postupujte v souladu s kapitolou tohoto
navodu k obsluze o udrzbé a Cisténi. Vystraha:
Nespravné pouziti mize zpusobit zranéni!

Pfi manipulaci s fezacimi nozi a béhem cisténi dbejte na
zvySenou opatrnost.

Pokud ponechate vyrobek bez dozoru, pfed montazi,
demontazi nebo Cisténim, vzdy jej odpojte od zdroje
napajeni.

Pfed vyménou pfisluSenstvi nebo pred pfiblizenim se k
Castem, které se mohou béhem pouzivani pohybovat,
vypnéte spotfebiC a odpojte jej od napajeni.

Toto zafizeni nesmi pouzivat déti. Uchovavejte spotiebiC
a jeho privodni kabel mimo dosah déti.

Zafizeni mohou pouzivat osoby se snizenymi fyzickymi,
smyslovymi nebo dusevnimi schopnostmi a osoby bez

zkuSenosti a znalosti, pokud jsou pod dohledem nebo
byly pouCeny o bezpeCném pouzivani zarizeni, a pokud
pochopily rizika, ktera jsou s pouzivanim spojena. Déti
nesmi pouzivat zafizeni jako hracku.

Spotiebi€ je uréen

pouze pro domaci pouziti. Neniurcen k pouziti v aplikacich,
jako jsou:
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- kuchyrniské prostory pro zaméstnance v obchodech,
kancelafich a jinych pracovnich prostredich

- v zemeédélskych podnicich
- zakazniky v hotelech, motelech a jinych rezidencnich
zarizenich.

- prostfedi typu penziond a snidani.
Spotfebi€ je urCen k pouziti v maximalni nadmorské vySce
2000 m n. m.

DULEZITA UPOZORNENI

Toto zafizeni je ur€eno pro domaci pouZiti a za Zadnych okolnosti nesmi byt vyuzivano ke komerénim
nebo primyslovym ucelim. Kazdé nespravné pouZiti nebo nespravna obsluha vyrobku ma za nasledek
ztratu zaruky.

PFed pfipojenim vyrobku k sitové zasuvce je nutné zkontrolovat, zda je sitové napéti stejné jako napéti
uvedené na Stitku vyrobku.

Béhem pouzivani nesmi byt napajeci kabel zamotany ani omotany kolem vyrobku.

Nepouzivejte zafizeni, nepfipojujte jej k elektrické siti ani neodpojujte, pokud mate mokré ruce a/nebo
nohy.

PFi odpojovani kabelu od elektrické sité netahejte pfimo za napajeci a nepouzivejte jej k pfenaseni zafizeni.
V ptipadé poruchy nebo poSkozeni je nutné vyrobek okamzité odpojit od elektrické sité.

Nezpracovavejte tvrdé potraviny, jako jsou kosti, ofechy (napf. suché a tvrdé séjové boby) ani jiné
potraviny s tvrdymi Slachami.

Béhem obsluhy neposunujte potraviny rukama, pouzivejte k tomu péchovadlo.

V pfipadé jakékoli poruchy nebo poSkozeni okamzité odpojte zafizeni od elektrické sité a kontaktujte
autorizovany servis technické podpory. Aby se zabranilo rizikiim a ohroZeni, zafizeni neotevirejte. Opravy

nebo jiné zasahy na zafizeni smi provadét pouze kvalifikovany technicky personal z oficialniho oddéleni
technické podpory znacky.

B&B Trends S.L. neodpovida za jakékoli $kody nebo poskozeni, ke kterym muze dojit u lidi, zvifat nebo
predmétl v dusledku nedodrZeni vy$e uvedenych varovani.

NAVODY K POUZITI

Mlynek na maso

Doba nepretrzitého pouzivani nesmi byt del$i nez 5 minut; po uplynuti 5 minut prestarite mlynek
pouzivat a spustte jej opét po jeho vychladnuti.

Priprava mlynku k praci a jeho uvedeni do provozu
Postavte pohonnou jednotku (1) v blizkosti sitové zasuvky na tvrdé podloZce tak, aby nedoslo k zakryti
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vétracich otvorl v plasti.

Pred prvnim pouzitim mlynku umyjte soucasti vybaveni.
Smontujte pfislusné vybaveni a upevnéte jej k pohonné jednotce.
Zapnéte zafizeni do sitové zasuvky.

Tlacitkem vypinace (2) zapnéte mlynek.

Obsluha mleci soupravy

V mleci komore upevnéte tyto dily:

Snek spojkou dovnitt. Na &ep $neku nasadte n(iz.

Sitko umistéte nad nozem tak, aby vy€nélek komory zapadl do drazky na obvodu sitka.

Dotahnéte vSechny prvky mleciho zafizeni pevné az na doraz.

Smontované mleci zafizeni nasadte na pohonnou jednotku a otocte do polohy, ve které uslySite zvuk
zaklapnuti blokady. To znamena, Ze komora byla upevnéna spravné.

Na mleci komoru nasadte misku .

UPOZORNENI: Potraviny posunujte pouze pomoci p&chovadla .

Prace s feznickym nastavcem

V mleci komore upevnéte tyto dily:

Snek spojkou dovnitt. Na &ep $neku nasadte separator .

Umistéte feznicky nastavec.

Dotahnéte vSechny prvky matici pevné az na doraz. Smontované mleci zafizeni nasadte na pohonnou
jednotku a otocte do polohy, ve které uslySite zvuk zaklapnuti blokady.

Na mleci komoru nasadte misku.

Strivko (pfirodni) namocte pfed nasazenim ve vodé asi na 10 min. Mokré stfivko nasadte na feznicky
nastavec.

UPOZORNENI: Dejte pozor, aby nedoslo k ucpani vétracich otvordi v nastavci.

UPOZORNENI 2: Masova hmota pro pinéni stfivek nesmi byt prili§ fidka. Velky obsah tekutiny mize
zpUsobit jeji unik a vniknuti dovnitf mlynku.

Nastavec na strouhani

Kraje¢ je vybaven 3 struhadly. Nejprve k ziskani hoblin (syr, mrkev, celer, pe¢ena fepa atd.). Druhé
struhadlo (struhadlo na platky) slouzi ke strouhani zeleniny (brambory, cibule, okurky atd.). Treti krajeci
struhadlo (bubnovy kotoug) slouzi k mleti zeleniny (brambory, fepa atd.) a ovoce.

Prace s nastavcem na strouhani
Smontujte komoru nastavce na strouhani tak, jako na kousky, které budete moci bez problému viozit

do komory.Nainstalujte pozadované struhadlo (14-16) na zafizeni a ujistéte se, Ze spodni ¢ast struhadla
tésné priléha ke koncové ¢asti pro pfipravu salatu

Nestrouhejte mékké ovoce obsahujici tvrdé pecky.

Po dokonceni prace vypnéte mlynek a odpojte pfivodni kabel od elektrické zasuvky.
Drevénou IZici odstrarite zbytky potravin, které zustaly uvnitf struhadla nebo v komofre.
UPOZORNENI: Cepele struhadel nevyzaduiji regeneraci.
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Obsluha odst’aviiovace

Postupujte podle obrazku na cesté k nainstalovanému pfislu$enstvi rajéat.

Do téla mlynku vloZte nasleduijici dily:

Vlozte $nek spojkou smérem dovnitf. Nasadte vlozku na €ep svitku.

Nasadte odStaviiovaci Sroub a od$taviiovaci komoru.

VSechny prvky pevné nasadte pomoci krouzku se zavitem.

Nasadte sestavenou jednotku mlynku na maso na pohon a otacejte s ni, dokud neuslySite cvaknuti
zadmku.

Nasadte ochranu odstavriovace proti rozstfiku

Nejprve nakrajejte rajcata. Zapnéte vypinac a pfed vloZzenim se ujistéte, Ze se zafizeni pohybuje v
poradku.

Pouzijte tlacitko na potraviny. Pomoci regulaéniho Sroubu odstaviiovace regulujte uvolfiovani duziny.

Mechanicka ochrana motoru

Mlynek je vybaven mechanickou ochranou, ktera chrani motor pfed poskozenim — pokud dojde k pretizeni
mlynku (napf. kdyz se do mleci komory dostanou kosti), mohou se odlomit zuby hnaci spojky Sneku.

Poskozenou spojku je nutné vyménit za novou:

- u Sneku s poskozenou spojkou odsroubujte Sroub,
- odstrarite poSkozenou spojku (14),

- nasadte novou spojku a dotahnéte ji Sroubem.

Po skonceni prace

Vypnéte mlynek a odpojte pfivodni kabel od elektrické zasuvky.

Vyjméte péchovadlo a sundejte misku z mleci komory nebo komory nastavce na strouhani.

Stisknéte blokovaci tlacitka, otocte vpravo a sundejte mleci zafizeni nebo komoru nastavce na

strouhani.

Demontujte vSechny prvky mleciho zafizeni, komory s feznickym nastavcem nebo nastavce na strouhani.

UDRZBA A CISTENI

Pred ¢isténim vzdy spotfebi¢ vypnéte a vytahnéte vidlici ze zasuvky.

Neponofujte spotfebi¢ a napajeci kabel do vody nebo jinych tekutin a nemyjte je v my€ce na nadobi.
Tip: doporu€ujeme vycistit zafizeni ihned po pouziti, protoze tehdy je ¢isténi snazsi.

Pro demontaz zafizeni je nutné provést postup montaze v opaéném poradi.

PFi demontazi mleci komory nebo téla nastavce na strouhani stisknéte jednou rukou blokovaci tlacitko

a druhou odSroubujte mleci komoru nebo té&lo nastavce na strouhani ve sméru Sipky zobrazené na pravém
obrazku.

PFi demontazi je nutné dbat na zvySenou opatrnost, aby nedoslo k poranéni prstd.

Protoze jsou nékteré dily ostré, pouzijte k jejich Cisténi kartac, aby si neporezali prsty.

Motor neponofuijte do vody ani jej neoplachuijte pod tekouci vodou. Teplota vody pouZzivané k ¢isténi
nesmi presahnout 60°C.

K myti v my€ce na nadobi je vhodné pouze prisluSenstvi z plastu.

Myti kovového pfislusenstvi v my€ce na nadobi je zakazano, protozZe agresivni gistici pfipravky pouzivané
v zarizenich tohoto typu zpusobuji tmavnuti kovovych dil( a jejich poskozeni.

Takové kovové dily oplachujte pod tekouci vodou a ihned vysuste.
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Tabulka pouziti spotiebice
Doba nepretrzitého pouzivani nesmi byt delSi nez 5 minut; po uplynuti 5 minut preruste praci a zapnéte
opét mlynek po jeho vychladnuti.

PRISLUSENSTVIi POTRAVINA MNOZSTVi DOBA PROVOZU
Funkce mlynku na maso | Hovézi maso 3,5kg 5 minut
Nastavec na strouhani a | Namocena mrkev 0,5 kg 1 minut

struhadlo

Odstavriovac Rajce 0,3 kg 1 minut

LIKVIDACE PRODUKTU

Tento vyrobek je v souladu se smérnici Smérnice Evropského parlamentu a Rady 2012/19/EU o
E odpadnich elektrickych a elektronickych zafizenich (OEEZ), ktera stanovi pravni ramec Evropské
unie v rozsahu likvidace a opétovného vyuziti pouzitych elektrickych a elektronickych zafizeni.
mmmm  Nevyhazuijte tento vyrobek do domovniho odpadu. Odevzdejte jej v nejbliz§i sbérné nebo vykupné
odpadnich elektrickych a elektronickych zafizenich.
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DAKUJEME VAM, ZE STE S| VYBRALI ZNACKU ZELMER. VERIME, ZE VYROBOK SPLNi VASE
OCAKAVANIA.

DRUHY MLYNCEKOV NA MASO ZNACKY ZELMER

Niz8ie uvadzame zoznam dielov prisluSenstva do mlynéekov na maso, pre ktoré plati navod na obsluhu.

MODEL MLECIA SINGLE MALE DISK KOTUC SO DISK S PLNIACI STRUHAD- obs$tfavo-
KOMORA BOCNY S OTVOROM | STREDNYM VELKYM NADSTAVEC Lo VAC
NOZ OTVOROM OTVOROM
ZMM1520B 5 + + - + +
ZMM1525B 5 + + + + + +
ZMM1530B 5 + + - + + + +
ZMM1535B 5 + - + + + +
1. Pohon mlynéeka
2. Prepina¢ Zap.-Vyp./Naspat
3. Tlacidlo poistky
4. Mlecia komora
5. Snek so spojkou
6. Jednostranny néz
7. Sitko s malymi otvormi
8. Sitko so stredne velkymi otvormi
9. Sitko s velkymi otvormi
10. Matica
11. Miska
12. Posuvaé

13. Masiarsky nadstavec

Struhadlo

14. Struhadlo na hrubé strihanie
15. Platkovacé

16. Nadstavec na pretlacanie
17. Telo

18. Tlaény valec

PrisluSenstvo odStavovaca

19. Snek

20. Komora

21. Filter

22. Tacka

23. Odstavovac s ochranou proti postriekaniu
24. Regulaéné skrutka odStavovaca

BEZPECNOSTNE POKYNY
Poskodeny sietovy kabel méze vymenit iba vyrobca,
autorizované servisné centrum alebo kvalifikované osoby,
aby nedoslo k ohrozeniu.

Dodrziavajte prevadzkovy Cas urCeny pre prisluSenstvo,
uvedeny pre jednotlivé Casti v ich navode na pouZzivanie.
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Pri Cisteni spotrebica postupujte podla pokynov
uvedenych v Casti navodu o Cisteni. Upozornenie:
Nespravne pouzivanie spotrebicCa mbze sposobit
poranenial

Pri manipulacii a Cisteni ostria nozov postupujte opatrne.

Ak spotrebi¢ nepouzivate pred montazou, demontazou
alebo pred Cistenim, vzdy ho odpojte z napajania.

Spotrebi¢ vzdy odpojte z napajacej siete pred vymenou
akychkolvek Casti prisluSenstva alebo pred nevyhnutnym
kontaktom s rotujucimi Castami poCas chodu spotrebica.

Zabrante detom v manipulacii so spotrebi¢om. Spotrebic
aj kabel uchovavajte mimo dosahu deti.

Zariadenie mdzu pouzivat osoby so znizenou fyzickou,

zmyslovou alebo duSevnou schopnostou, alebo osoby
bez skusenosti a poznatkov, pod podmienkou, ze
su pod dohladom alebo boli poucené o bezpeCnom
prevadzkovani a uvedomuju si riziko.

Zabrante detom pouzivat spotrebi¢ ako hracku.
Spotrebi€ je uréeny

len na domace pouzitie. Nie je urCeny na pouzitie v
aplikaciach, ako su:

- kuchynské priestory pre zamestnancov v obchodoch,
kancelariach a inych pracovnych prostrediach

- hospodarske budovy

- zakaznikmi v hoteloch, moteloch a inych zariadeniach
rezidencného typu

- prostredia typu penzién a ranajky.

Spotrebi€ je urCeny na pouzivanie v maximalnej
nadmorskej vyske do 2000 m. n. m.
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DOLEZITE UPOZORNENIA

Zariadenie je uréené na pouzivanie v domacnostiach, nikdy ho nepouZivajte pre komeréné ani priemyselné
ucely. Nespravne pouzivanie alebo nevhodné zaobchadzanie s vyrobkom bude mat za nasledok zruSenie
zaruky a zodpovednosti.

Pred pripojenim vyrobku skontrolujte, ¢i je sietové napatie zhodné alebo v hraniciach napétia uvedeného
na Stitku vyrobku.

Napajaci kabel sa pocas prevadzky nesmie zamotat ani ovinat okolo pristroja.
Nepouzivajte, nepripajajte ani neodpajajte spotrebi¢ z napajacej siete mokrymi rukami a/alebo chodidlami.

Ak chcete odpojit' spotrebi€ z elektrickej zasuvky, netahajte za sietovy kabel ani ho nepouzivajte ako drziak
pri manipulacii. V pripade poruchy alebo poskodenia, spotrebi¢ okamzite odpojte zo siete.

Nepouzivajte tvrdé suroviny ako su kosti, orechy (napr. suSené a tvrdé séjové boby) ani iné suroviny s
tvrdym viaknom.

Pocas prevadzkovania pouzivajte tlaény valec, suroviny nevtlacajte rukami.

V pripade poruchy alebo poskodenia vyrobok okamzite odpojte z napajacej siete a kontaktujte autorizovany
servis. V pripade poruchy spotrebi¢ neotvarajte, aby ste predisli riziku ohrozenia. Servis a opravy spotrebica
mozu vykonavat iba kvalifikovani technicki pracovnici autorizovaného technického servisu znacky.

B&B Trends S.L. nie je zodpovedna za Ziadne $kody, ktoré by mohli byt spésobené ludom, zvieratam
alebo na predmetoch z dévodu nedodrziavania tychto upozorneni riadnym spésobom.

NAVOD NA POUZIVANIE
Mlynéek na maso

Maximalna doba nepretrzitého chodu mlyn¢eka by nemala byt dlh§ia ako 5 minat, mlynéek vypnite po 5
minutach prevadzkovania a zapojte ho az po jeho vychladnuti.

Zostavenie spotrebica a jeho uvedenie do prevadzky

Hnaciu jednotku postavte na pevnej podlozke v blizkosti zdroja napétia tak, aby nedoSlo k upchatiu
vetracich otvorov na vonkajSom kryte.

Pred prvym pouzitim spotrebi¢a dokladne umyte jednotlivé diely jeho prislusenstva.
Zostavte zvoleny diel a pripojte ho k hnacej jednotke.

Spotrebic¢ pripojte k zdroju napajania.

Spotrebi¢ uvediete do chodu stlatenim vypinaca.

Zostavenie mlynéeka na maso
Do mlecej komory nasadte tieto diely:
Zavitovku spojkou smerom dovnutra. Na strmen zavitovky nasadte noz.

Mleci disk nasadte za nozom tak, aby vy¢nelok v mlecej komore zapadol do drazky na obvode mlecieho
disku.

Vsetky diely mlynceka dotiahnite az na doraz.

Zostaveny mlynéek nasadte na hnaciu jednotku a otocte do polohy, pri ktorej budete pocéut ,kliknutie”
zapadnutia poistky. Znamena to, Ze komora je spravne zostavena.

Na mleciu komoru nasadte misku.
UPOZORNENIE: Suroviny do spotrebi¢a vtlacajte iba pomocou tlaéného valca.

Zostavenie spotrebica s plniacim nadstavcom
Do mlecej komory nasadte tieto diely:
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Zavitovku spojkou smerom dovnutra. Na strmeri zavitovky nasadte separator.
Nasadte plniaci nadstavec .

Maticou dotiahnite vSetky diely spotrebi€a az na doraz. ZloZzeny spotrebi¢ nasadte na hnaciu jednotku a
otocte do polohy, pri ktorej budete podut ,kliknutie” zapadnutia poistky.

Na mleciu komoru nasadte misku.

Crievko pred jeho nasunutim na nadstavec namodéte do vody na cca. 10 mindt. Na plniaci nadstavec na
klobasy nasurite mokré ¢rievko.

UPOZORNENIE: Dbajte na to, aby sa na plniacom nadstavci neupchali prevzdusriovacie otvory.

UPOZORNENIE 2: Rozomletd hmota, ktorou pinite ¢rievko nesmie byt prili§ riedka. Velké mnoZstvo tekutin
by mohlo vtiect do vnutornych ¢asti spotrebica.

Struhadlo

Spotrebi¢ je vybaveny 3 strihadlami. Prvé je uréené na struhanie na hoblinky (syr, mrkva, zeler, pe¢ena
repa, atd.). Druhé strihadlo (platkovac) je uréeny na platkovanie zeleniny (zemiaky, cibula, uhorky, atd').
Treti rezaci kotu¢ (bubnovy) je uréeny na pretla¢anie zeleniny (zemiaky, repa atd.) a ovocia.

Pouzitie struhadla
Komoru strihadla zostavte rovnakym spdésobom ako mleciu komoru.

Zvolené strihadlo (14-16) nasadte na zariadenie a skontrolujte ¢i spodna €ast struhadla tesne prilieha ku
koncovke na pripravu Salatov.

Vacsie suroviny pred nastrihanim nakrajajte na kusky, ktoré bez problémov viozite do komory.
Makké ovocie a ovocie s tvrdymi kdstkami nie s vhodné na strahanie.

Po skonceni prace so spotrebiCom vytiahnite zastréku zo zasuvky zdroja napajania.

Na odstranenie surovin, ktoré uviazli vo vnutri strihadla alebo v komore pouZzite drevenu lyZicu.
UPOZORNENIE: Ostrie strihadiel nevyZaduje brusenie

Prevadzka odstavovaca

Postupujte podla obrazka na ceste k nainstalovanému prislusenstvu paradajok.

Nasledujuce Casti vloZte do tela mlynceka:

Vlozte Sulok spojkou smerom dovnutra. Nasadte vlioZzku na ¢ap zvitku.

Nasadte skrutku od$tavovaca a ods$tavovaciu komoru.

VSetky prvky pevne pripevnite pomocou zavitového kruzku.

Zostavenu jednotku mlynéeka nasadte na pohonnu jednotku a otacajte fiou, kym nebudete pocut
cvaknutie zamku.

Nasadte ochranu odsStavovaca proti striekajucej vode

Najskor nakrajajte paradajky. Pred vloZenim zapnite vypinac a uistite sa, Ze sa zariadenie pohybuje v
poriadku.

Pouzite zatla€adlo na potraviny. Pomocou regulaénej skrutky odStavovaca regulujte uvolfiovanie duziny.

Mechanicka poistka motora

Mlynéek je vybaveny mechanickou poistkou, ktora chrani motor pred poSkodenim- pri nadmernom zatazeni
spotrebi€a hrozi, Ze sa ozubenie hnacej spojky zavitovky poldame (napr. ak sa do mlecej komory dostanu
kosti).

Poskodenu hnaciu spojku vymeiite za novu:
- v zavitovke (3) s poskodenou spojkou odmontujte skrutku,

- vyberte poskodenu spojku

- zaloZte novu spojku a utiahnite skrutkou
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Po skonc&eni pouzivania spotrebi¢a

Mlynéek vypnite a odpojte napajaci kabel z elektrickej zasuvky.

Vyberte tlacny val€ek a odpojte misku z mlecej komory alebo komory strihadla.

Stlacte tlacidlo blokady, oto¢te ho vpravo a odpojte mleciu supravu alebo komoru struhadla.

Rozoberte vSetky diely mlecej jednotky, mlecej komory s plniacim nadstavcom na klobasy alebo struhadla.

CISTENIE A UDRZBA

Spotrebi¢ pred Cistenim vZdy odpojte zo zasuvky.

Spotrebi¢ ani sietovy kabel neponarajte do vody ani inych tekutin, neumyvajte v umyvacke riadu.
Tip: odporu¢ame spotrebi¢ vycistit ihned po jeho pouziti- Cistenie bude lahSie a jednoduchsie.
Pri demontazi spotrebica postupujte v opacnom poradi ako pri jeho montazi.

Pre demontazi mlecej komory alebo telesa strihadla jednou rukou stlaéte tlagidlo blokady a druhou rukou
odmontujte mleciu komoru pohybom podla Sipky uvedenej na obrazku vpravo.

Pri demontazi postupuje s mimoriadnou opatrnostou, aby ste predisli porezaniu prstov.

Niektoré diely spotrebi¢a su ostré, preto na ich Cistenie pouzivajte kefku, aby ste predisli porezaniu prstov
Motor spotrebi¢a neponarajte do vody ani ho neoplachujte pod pridom vody. Teplota vody pouzitej na
Cistenie nesmie byt vyssia ako 60°C

V umyvacke riadu je dovolené umyvat iba plastové diely prislusenstva.

Zakaz umyvania kovovych dielov v umyvackach riadu, pretoZe agresivne umyvacie prostriedky pouzivané
v tychto zariadenia spdsobuju stmavnutie kovovych dielov a ich poSkodenie.

Kovové diely prislusenstva oplachnite pod prudom vody a okamzite vysuste.

Tabulka s predpismi

Maximalna doba nepretrzitého chodu spotrebic¢a je 5 minat, po 5 minutach prevadzkovania spotrebi¢
vypnite a zapojte ho az po jeho vychladnuti.

PRISLUSENSTVO POTRAVINA MNOZSTVO PREVADZKA
Funkcia mlyn¢eka na Hovadzie maso 3,5kg 5 minut
maso

Kraja¢ a struhadlo Namocena mrkva 0,5 kg 1 minat
Odstavovac Paradajky 0,3 kg 1 minat

EKOLOGICKA LIKVIDACIA VYROBKU

odpade z elektrickych a elektronickych zariadeni (OEEZ), ktora uruje pravny ramec platny v

Ef Vyrobok spifia poziadavky zakladnej smernice Eurépskeho parlamentu a Rady 2012/19/EU o

Eurépskej

unii v oblasti zneSkodfiovania a opatovného pouzitia/recyklacie vyradenych

mmmm clektronickych a elektrickych zaradeni. Vyrobok nevyhadzujte do komunalneho odpadu.
Odovzdajte ho v najblizS§om zbernom mieste pre vyradené elektronické a elektrické pristroje.
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KOSZONJUK, HOGY A ZELMER TERMEKET VALASZTOTTA. REMELJUK, HOGY TERMEKUNK

ELNYERI TETSZESET.

A ZELMER MARKAJU HUSDARALOK FAJTAI

Lentebb megtalalja a hisdaralok azon tartozékait, melyekre a hasznalati utasitas vonatkozik.

MODEL DARALO- EGYETLEN KIS LYUKAS KOZEPES NAGY HUSFEL- VAGO- GYUMOLCS-
TARTALY OLDALKES KORONG LYUKU LYUKU DOLGOZO RESZELO CENTRI-
TARCSA KORONG FEJ FUGA
ZMM1520B 5 + + + +
ZMM1525B 5 + + + + + +
ZMM1530B 5 + + + + + +
ZMM1535B 5 + + + + +
1. Meghajtéegység
2. Kapcsold Be-Ki/Az ellenkezd iranyban
3. Régzitégomb
4. Daraldkamra
5. Adagolécsiga 6sszeszerelt csatlakozassal
6. Egyoldalu kés
7. Vagorostély kis méretl lyukakkal
8. Vagorostély kozepes méretii lyukakkal
9. Vagorostély nagy méreti lyukakkal
10. Anya
11. Talca

12. Toléeszkoz
13. Hustartozék

Szeletel6

14. Durva reszel6
15. Durva szeleteld
16. Finom reszeld
17. Készilékhaz
18. Toléeszkoz

Gyumélcscentrifuga tartozékai

19. Adagolécsiga

20. Kamra

21. SzUré

22. Talca

23. Juicer froccsenés elleni védd

24. A gyimélcscentrifuga szabalyozé csavarja

BIZTONSAGI UTASITASOK

Amennyiben a halézati kabel sérult, a kockazatok
elkertlése érdekében szukséges a kabel cseréje, melyet
a gyartd, a bolt milszaki osztalyanak alkalmazottja,
vagy mas, a fentiekkel egyenl6 képesitéssel rendelkez6
szakember végezhet. Tartsa be a tartozékokra
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vonatkozd, a hasznalati utasitas egyes részeiben eldirt
uzemidbket. Tisztitaskor a jelen hasznalati utasitas
karbantartdsra és tisztitasra vonatkozé fejezetének
el6irasait vegye figyelembe. Figyelem: Az utasitasoknak
nem megfeleld hasznalat sérllésekkel jarhat! Avagdkések
hasznalata és tisztitasa soran legyen ovatos.

Mindig huzza ki a készuléket a hal6zatbol, amennyiben
fellgyelet nélkul hagyja vagy o0ssze-, illetve szétszereli,
esetleg tisztitja. Tartozékcsere vagy a hasznalat soran

mozgo alkatrészek egyéb kezelése esetén el6szor huzza
ki a készuléket a hal6zatbol. Gyermekek a készuléket nem
hasznalhatjak. A készulék és a kabele gyermekektdl tavol
tartandd. A készlléket csdkkent fizikai, érzékszervi vagy
szellemi képességekkel rendelkez6, vagy tapasztalattal
és tudassal nem rendelkez6 személyek abban az esetben
hasznalhatjak, ha felugyelet alatt allnak, vagy ismerik a
biztonsagos hasznalat feltételeit, és tisztaban vannak a
hasznalattal jaro kockazatokkal. A termék nem jaték.

A készuléket a kovetkezbkre tervezték

kizarolag haztartasi hasznalatra. Nem szantak olyan
alkalmazasokhoz, mint példaul:

- Uzletek, irodak és egyéb munkakornyezetek személyzeti
konyhai helyiségeihez

- tanyak

- szallodak, motelek és mas lakohelyi jellegl kornyezetek
vendeégei altal.

- panziok és reggeliz6helyek.

A készulék maximum 2000 méteres tengerszint feletti
magassagig hasznalhato.
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FONTOS FIGYELMEZTETESEK

A készilék otthoni hasznalatra készilt, semmilyen esetben nem hasznélhatoé kereskedelmi vagy ipari
célokra. A termék nem rendeltetésszer(i hasznalata, illetve nem megfelel6 kezelése a garancidlis jogok
elvesztésével jarhat. Miel6tt a késziiléket csatlakoztatnd a haldzatra, ellenérizze le, hogy a halozati
fesziltség megfelel-e a késziiléken szerepld fesziiltségnek. A késziilék hasznalata soran a tapkabel ne

legyen &sszegubancolddva vagy a késziilék koré tekeredve. Vizes kézzel és/vagy labbal ne hasznalja a
készlléket, ne kapcsolja be vagy ki. A késziilék kikapcsolasahoz ne a kabelénél fogva hiizza ki az aljzatbal,
vagy vigye egyik helyrél a masikra. Barmilyen hiba, izemzavar vagy sériilés esetén azonal kapcsolja le a
halézatrol a késziléket. A géppel kemény ételeket, példaul csontokat, dioféléket (pl.: szaritott és kemény
szojamag) vagy egyéb, erds rostokkal rendelkezé élelmiszereket ne daraljon.

Kézzel soha ne adagolja az ételt, minden esetben az erre a célra kialakitott témd&rudat hasznalja.
Barmilyen hiba, lzemzavar vagy sériilés esetén azonnal kapcsolja le a halézatrél a készuléket és vegye
fel a kapcsolatot a bolt/gyartd miszaki osztalyaval. A kockazatok elkertlése érdekében ne nyissa fel a
késziiléket. A javitasokat, és egyéb, a készililékkel kapcsolatos miiveleteket csakis a megfeleld képesitéssel

rendelkezd személy végezheti a marka hivatalos miiszaki osztalyatol.

A B&B TRENDS SL. nem vaéllal felel6sséget semmilyen olyan emberi-, allati- vagy targyi sérilésért, karért,
amelyek a fenti figyelmeztetések be nem tartasabol erednek.

HASZNALATI UTMUTATO
Husdaralo

A folyamatos lGizemid® ne haladja meg a 5 percet. 5 perc elteltével allitsa le a gépet és csak azutan inditsa
Ujra, hogy a készulék lehdilt.

A késziilék el6készitése és elinditasa

A motort (meghajtét) tegye stabil, szilard felliletre a haldzati konnektor kdzelébe ugy, hogy a
szell6z6ényilasokat ne takarja be.

Az els6 hasznalat el6tt mossa meg a tartozékokat.
Szerelje 6ssze, s tegye azokat a meghajté egységre.
A késziiléket kapcsolja ra a halézatra.

Inditsa el a gépet a ki- bekapcsolé gombbal.

Daralo6 hasznalata

A darélétartalyba az alabbi tartozékokat helyezze:

Csiga tengellyel. A csiga torzsére helyezze fel a kést.

A sz(ir6ét a kés felé helyezze ugy, hogy a tartaly pereme a sz(iré peremén 1évé furatba kerlljon.
Tekerje 6ssze a daralo elemeit, egészen addig, amig lehet.

Az Osszeszerelt daraléegységet helyezze a meghajtéra és egészen addig forgassa, amig meghallja a
blokkolé kattanasat.

Ez azt jelenti, hogy sikeriilt a tartalyt megfelel6en felhelyezni.
A dardlétartalyra tegye fel a talat.
FIGYELEM: Az ételeket csakis az erre a célra kialakitott toméruddal témkddje a daraldba.

Husfeldolgozé6 hasznalata

daralotartalyba az alabbi tartozékokat tegye be:
Csiga tengellyel. Helyezze fel az elvalasztét a csiga torzsére.

34



Helyezze fel a husfeldolgozo fejet.

A kupakkal j6 szorosan tekerje 6ssze az elemeket egészen addig, amig ellenallast nem tapasztal. Az
Osszeszerelt daraldegységet tegye a meghajtora és egészen addig forditsa, amig meghallja a blokkold
kattanasat.

A kolbaszkészitét (amire a hasznalni kivant belet hizza) hasznalat el6tt korilbelll 10 percig aztassa
vizben. A nedves kolbaszkészitét a husfeldolgozé fejre tegye fel.

FIGYELEM: Figyeljen ra, hogy ne fedje be a talpon 1évd szell6ztet6ket.

FIGYELEM 2: A bélben Iévé husmassza ne legyen tul hig. A tulzottan hig masszabdl a folyadék a gép
belsejébe kertlhet.

Vago-reszelé

Aszeletel6 3 reszel6vel van felszerelve. Az els6 a forgacsok készitéséhez (sajt, sargarépa, zeller, siilt cékla
stb.). A masodik reszel6 (szeletel6) a zoldségek (burgonya, hagyma, uborka stb.) reszelésére szolgal. A
harmadik szeletel6 (dobtarcsa) a zéldségek (burgonya, cékla stb.) és gylimolcsok reszelésére szolgal

Vago-reszel6 (Aprito) hasznalata
Kapcsolja 6ssze a vagotartalyt (20) ugy, ahogy a daralé tartalyat.

Szerelje fel a kivant reszel6t (14-16) a készulékre, ligyelve arra, hogy a reszel6 alja szorosan illeszkedjen
a salatakészitésre valo tartozék végéhez.

A nagyobb méretl ételeket vagja kisebb darabokra gy, hogy nehézségek nélkiil tudja beletenni a tartalyba.
A csonthéjas gyimolcsoket ne apritsa maggal egydtt!

A munka befejezése utan kapcsolja ki a késziléket, majd hizza ki a halézatbol.

A reszeldn vagy a tartalyban Iévé maradékokat fakanallal tavolitsa el.

FIGYELEM: A reszel6fejek nem élezhetdk. A reszel6ket nem regeneralni nem kell.

A gyumolcscentrifuga miikodtetése

Kérjuk, kdvesse a képen lathaté utat a paradicsomra szerelt tartozékokhoz.

Helyezze be a kdvetkezd alkatrészeket a husdaralo testébe:

Helyezze be a tekercset Ugy, hogy a csatlakozé befelé nézzen. lllessze a betétet a tekercs csapjara.
lllessze be a gylimdlcscentrifuga csavarjat és a gyiimolcscentrifuga kamrat

lllessze szorosan az sszes elemet a menetes gy(rlivel egydtt.

lllessze az 6sszeszerelt daraldegységet a meghajtdegységre, és forgassa addig, amig a reteszelés
kattanasat nem hallja.

Helyezze fel a gyliimélcscentrifuga fréccsenés elleni védelmét

El6sz6r a paradicsomot apritsa fel. Kapcsolja be a halézati kapcsolét, és gy6z6djon meg rdla, hogy a
berendezés minden rendben mozog, mielétt feltenné.

Hasznalja az élelmiszer-tol6t. A gylimdlcscentrifuga szabalyoz6 csavarral szabalyozza a pép kibocsatasat.

Motorvédelem

készilék mechanikus véddéelemekkel rendelkezik, melyek védik a motort a szennyezddésektél és a
sérllésektdl —amikor a készulék tulterhelédik, a meghajté csiga fogai kijonnek (pl.: amikor a daralétartalyba
csontok keriinek).

A sérlilt tengelyt ki kell cserélni:

- a sérllt tengely csigajaban lévé csavart csavarja ki,
- tavolitsa el a sérilt tengelyt,

- tegye be az Uj tengelyt és csavarral csavarja be.
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Munka befejezése

Vegye ki a lenyomot és vegye le a daralotartalyt vagy a vagotartalyt.

Nyomja meg a blokkolé gombijat, forditsa jobbra és vegye le a daraléegységet vagy a vagoegységet.
Szedje szét a daraléegységet, vagy a husfeldolgozé tartalyat vagy a vagétartaly elemeit.

KARBANTARTAS ES TISZTITAS

Tisztitas el6tt a késziléket mindig kapcsolja ki és huzza ki a tapkabelt a konnektorbdl.
A késziiléket és a kabelt ne meritse vizbe vagy egyéb folyadékba, mosogatégépben ne mossa.
Tipp: ajanljuk, hogy a készuléket rogton a hasznalat utan tisztitsa meg, ilyenkor a tisztitds kénnyebb.

A készilék szétszedésekor az Osszeszerelési Iépések szerint jarjon el, de forditott sorrendben. A tartaly
leszedéséhez egyik kezével nyomja meg az 1b blokkol6 gombjat, a masikkal pedig a daral6- vagy
vagotartalyt az éramutaté jarasaval megegyezd iranyba forditsa, a jobboldali rajznak megfeleléen. A
leszedés soran legyen kiléndsen évatos!

Mivel némelyik alkatrész éles, a vagasi sértilések elkerllése érdekében tisztitsa azokat kefével.

A motort ne meritse vizbe, illetve ne tisztitsa folyd viz alatt sem. A tisztitashoz hasznalt viz h6mérséklete
ne haladja meg a 60°C-ot.

Csakis a mianyagbdl készult tartozékokat tisztithatja mosogatdgépben.

A fém tartozékokat mosogatégépben tisztitani tilos, mivel az ezekben a készilékekben hasznalt agressziv
tisztitdszerek a fém tartozékok elszinezédését és sériilését okozzak.

A fém tartozékokat foly6 viz alatt mossa meg és azonnal szaritsa meg.

Recepttablazat

A folyamatos lizemidé ne haladja meg a 5 percet. 5 perc elteltével allitsa le a gépet és csak azutan inditsa
Ujra, hogy a készilék lehilt.

TARTOZEKOK ETELTIPUS MENNYISEG UZEMIDO

Husdaralo Marhahus 3,5kg 5 perc

Vago-reszeld Aztatott sargarépa 0,5 kg 1 perc

GylUmédlcscentrifuga Paradicsom 0,3 kg 1 perc
HULLADEKKEZELES

EU eurépai parlamenti és tanacsi irdnyelveknek (WEEE), amely meghatarozza az Eurépai
Uniéban az elektromos és elektronikus berendezések hulladékainak artalmatlanitasara és

EE (jrahasznositasara vonatkozo jogi keretet. Ne dobja a terméket a szemétbe. A mar nem hasznalt
elektronikus és elektromos késziilékeket vigye a legkdzelebbi gydjtéhelyre.

E Ez a termék megfelel az elektromos és elektronikus berendezések hulladékairél sz6l6 2012/19 /
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VA MULTUMIM PENTRU CA ATI ALES MARCA ZELMER. NE DORIM SA FITI PE DEPLIN MULTUMITI

iN URMA FOLOSIRII DISPOZITIVULUL.

TIPURI DE MASINI DE TOCAT DE CARNE MARCA ZELMER

Mai jos gasiti lista cu accesoriile prevazute pentru masinile de tocat carne la care face referire manualul

de utilizare.
MODEL CAMERADE | CUTITCU MICI DISC DISC CU DISC CU SAUSAGE RAZA- ACCESORIU
MACINARE O SINGURA CU GAURI GAURA GAURA STUFFER TOARE EXTRAGERE
PARTE MEDIE MARE suc
ZMM1520B 5 + + - + + .
ZMM1525B 5 + + + + + +
ZMM1530B 5 + + + + + +
ZMM1535B 5 + - + + + +

DESCRIERE

. Dispozitivul de actionare al dispozitivului
. Comutator Pornire-Oprire/in directie opusa
. Buton de blocare

. Camera de maruntire

. Snec cu mufa instalata

. Cutit cu o singura margine

. Grila cu gauri mici

. Grila cu gauri medii

. Grila cu gauri mari

10. Piulita

11. Castron

12. Impingator

13. Duza de carne

©CoO~NOOORAWN =

Slicer

14. Razatoare pentru fulgi mari
15. Razatoare pentru felii

16. Razatoare pentru razuit
17. Cadru

18. Impingator

Accesorii pentru storcatorul de suc

19. Snec

20. Camera

21. Filtru

22. Tava

23. Protectie impotriva stropilor pentru storcator
24. Surubul de reglare al storcatorului

INSTRUCTIUNI PRIVIND SIGURANTA

in cazul in care cablul de alimentare este deteriorat, pentru
a evita orice pericol, acesta trebuie inlocuit de producator,
agentul de service sau de persoane care detin o calificare

similara.
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Respectati timpul de functionare al accesoriilor specificat
in anumite sectiuni ale manualului de utilizare.

Pentru curatare, urmati informatiile din sectiunea de
pastrare si curatare din prezentul manual. Avertizare: O
utilizare necorespunzatoare poate duce la leziuni!

Aveti grija la manipularea lamelor de taiere si in timpul
curatarii.
Deconectati intotdeauna produsul de la sursa de

alimentare atunci cand este lasat nesupravegheat sau
inainte de asamblare, demontare sau curatare.

Opriti dispozitivul si deconectati-l de la sursa de alimentare
inainte de a schimba accesoriile sau de a va apropia de
piesele care se pot misca in timpul utilizarii.

Copiii nu au voie sa utilizeze acest dispozitiv. Nu lasati
dispozitivul si cablul acestuia la indeméana copiilor.

Dispozitivul poate fi utilizat de persoane cu abilitati
fizice, senzoriale si mentale reduse si fara experienta
si cunostinte, daca sunt supravegheate sau instruite cu
privire la utilizarea in siguranta a dispozitivului si daca au
inteles pericolele legate de acesta. Copiii nu se pot juca
cu dispozitivul.

Aparatul este destinat

numai pentru uz casnic. Acesta nu este destinat utilizarii
in aplicatii precum:

- zone de bucatarie pentru personal in magazine, birouri
si alte medii de lucru

- case de ferma

- de catre clienti in hoteluri, moteluri si alte medii de tip
rezidential

- medii de tip ,bed and breakfast”.
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Dispozitivul este destinat utilizarii la o altitudine de pana
la 2000 m deasupra nivelului marii.

AVERTISMENT IMPORTANT

Utilizarea sau manipularea necorespunzatoare a produsului va anula garantia.

Tnainte de conectarea produsului, verificati daca tensiunea de retea este aceeasi cu tensiunea indicatd pe
eticheta produsului.

Tn timpul utiliz&rii, cablul de alimentare nu trebuie s fie rasucit sau infasurat in jurul produsului.

Nu utilizati dispozitivul, nu 1l conectati sau deconectati de la reteaua electricd cu mainile si/sau picioarele
umede.

Nu trageti de cablul de alimentare pentru a-I deconecta si nu il folositi pentru a transporta dispozitivul.
Deconectati imediat produsul de la retea in caz de defectiune sau deteriorare.

Nu prelucrati alimente tari, cum ar fi oasele, nucile (de exemplu, soia uscata si tare) sau alte alimente cu
tendoane tari.

Tn timpul utiliz&rii folositi impingatorul, nu impingeti alimentele cu mainile.

Deconectati imediat produsul de la retea in caz de defectiune sau deteriorare si contactati serviciul official
de asistenta tehnica. Pentru a evita orice risc de pericol, nu desfaceti dispozitivul. Reparatiile sau alte
operatiuni pe dispozitiv pot fi efectuate numai de personalul tehnic calificat de la departamentul oficial de
asistenta tehnica al marcii.

Compania B&B TRENDS SL nu-si asuma raspunderea pentru daunele care pot aparea in cazul persoanelor,
animalelor sau obiectelor din cauza nerespectarii acestor avertismente.

MANUAL DE UTILIZARE
Masina de tocat carne

Utilizarea continua nu trebuie sa depaseasca 5 minute, intrerupeti utilizarea dupa 5 minute si reporniti
masina dupa racire.

Pregatirea dispozitivului pentru procesare si pornirea acestuia

Asezati unitatea de actionare langa o priza de alimentare pe o suprafata dura astfel sa nu acoperiti orificiile
de ventilatie din carcasa.

Tnainte de prima utilizare a dispozitivului, spalati accesoriile.
Asamblati echipamentul adecvat si atasati-l la unitate.
Conectati dispozitiv la o priza.

Folositi butonul pentru a porni masina de tocat.

Lucrul cu unitatea de macinare

in camera de mécinare asezati elemente de mai jos:

Melcul cu ambreiajul spre interior. Pe axul melcului introduceti cutitul.

Sita o asezati deasupra cutitului astfel incat proeminenta camerei sa intre in santul care se afla

pe circumferinta sitei.

Insurubati toate elementele ansamblului de macinare - tare si pana la capét.

Puneti ansamblul de macinat pe unitatea de actionare si rotiti-l pana in pozitia in care veti auzi click-ul
blocadei. Acest lucru inseamna ca ati montat camera in mod corespunzétor.

Puneti tavita pe camera de macinat.
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NOTA: Pimpingeti produsele doar cu ajutorul impingétorului.

Utilizarea accesoriului pentru carnati

In camera de mécinare asezati elemente de mai jos:

Melcul cu ambreiajul spre interior. Pe axul melcului introduceti separatorul.
Asezati accesoriul pentru carnati.

Insurubati toate elementele cu ajutorul capacului - tare si pana la capat. Puneti ansamblul de macinat pe
unitatea de actionare si rotiti- in pozitia pana in pozitia in care veti auzi click-ul blocadei.

Puneti tavita pe camera de macinat .

Inainte de a introduce matul pentru carnatj, tineti-l in apa cca. 10 min. Introduceti matul umed pe accesoriul
pentru carnati.

NOTA: Aveti grija s& nu acoperiti orificiile de aerisire din accesoriu pentru carnatj.

NOTA 2: Carnea tocata pentru umplerea matului nu poate fi prea subtire. Continutul ridicat de lichid poate
provoca scurgerea si patrunderea lor in interiorul dispozitivului.

Razuitoare

Slicer-ul este echipat cu 3 razatoare . n primul rand, pentru primirea fulgilor (branza, morcovi, telina, sfecla
coapta etc. ). A doua razatoare (razatoare pentru felii) este folositd pentru a rade legume (cartofi, ceapa,
castraveti etc. ). A treia razatoare de taiere (disc toba) serveste pentru razuirea legumelor (cartofi, sfecla,
etc. ) si fructe .

Utilizarea razatoarei
Conectati camera razatoarei asemenea camerei de macinat.

Instalati razatoarea necesara (14-16) pe dispozitiv, asigurandu-va ca partea inferioara a razatoarei se
lipeste perfect de partea finala pentru prepararea salatelor.

Produse mai mari trebuie taiate in bucati astfel incat sa le puteti introduce in camera cu usurinta.
Nu razuiti fructele moi cu sanbuiri tari.

Dupa terminarea procesului de razuire scoateti cablul din priza.

Indepaértati resturile care au rémas pe razétoare sau in camera cu o linguré de lemn.

NOTA: Taisurile réz&toarelor nu trebuie reascutite.

Operarea extractorului de suc

Va rugam sa urmariti imaginea de pe drumul spre accesoriile pentru tomate instalate.

Introduceti urmatoarele piese in corpul tocatorului:

Introduceti sulul cu cuplajul orientat spre interior. Potriviti insertia pe stiftul de la voluta.

Montati surubul storcatorului si camera storcatorului.

Montati strans toate elementele cu inelul filetat

Montati unitatea de tocator asamblata pe unitatea de actionare si rotiti-o pana cand auziti un clic de
blocare.

Asezati dispozitivul de protectie impotriva stropilor pentru storcator

Taiati in primul rand rosiile. Porniti intrerupatorul si asigurati-va ca echipamentul se misca bine inainte de
a pune.

Folositi impingéatorul de alimente. Folositi surubul de reglare a storcatorului pentru a regla eliberarea
pulpei.

Protectia mecanica a motorului

Dispozitivul detine o protectie mecanica care protejeaza motorul impotriva deteriorarii - dintii ambreiajului

de antrenare a melcului se rup atunci cand masina este supraincarcata (de exemplu, cand oasele au intrat

40



in camera de macinare).

Ambreiajul deteriorat trebuie Tnlocuit cu unul nou:

- desurubati surubul cu ambreiajul deteriorat din melc,
- inlaturati ambreiajul deteriorat

- introduceti ambreiajul nou si ingurubati-l cu surubul

Dupa terminarea procesului

Dupa terminarea procesului de razuire scoateti cablul din priza.

Scoateti impingatorul si dati jos tavita de pe camera de macinat sau de pe camera de razuit.

Apasati butonul blocadei, rotiti spre dreapta si dati jos ansamblul de macinare sau camera de razuit.
Desfaceti toate elementele ansambului de macinare, camera cu accesoriul pentru carnati sau razatoare

INTRETINERE S| CURATARE

Tnainte de curatare, opriti intotdeauna aparatul si scoateti stecarul din priza.

Nu scufundati dispozitivul si cablul in apa sau alte lichide si nu le spalati in masina de spalat vase.
Sugestie: Se recomanda curatarea dispozitivului imediat dupa utilizare, cand este mai usor de curatat.
Pentru a dezasambla dispozitivul, urmati pasii de asamblare in ordine inversa.

Tn timpul demontérii camerei de mécinat, apasati butonul de blocare 1b cu o mana Si cu cealalta mana
desurubati camera de méacinat sau corpul razatoarei in directia sagetii prezentate in figura din dreapta.

Fiti deosebit de atenti in timpul demontarii pentru a nu va rani degetele.
Deoarece unele parti sunt ascutite, curatati-le cu o perie pentru a nu va rani degetele.

Nu scufundati motorul in apa si nu clatiti-l sub apa curenta. Temperatura apei utilizate pentru curatare nu
trebuie sa depaseasca 60 ° C.

Numai accesoriile din plastic pot fi spalate in sigurantd in masina de spélat vase.

Este interzisa spalarea accesoriilor metalice in masina de spalat vase deoarece agentii de curatare agresivi
utilizati in acest tip de dispozitive pateaza partile metalice si le deterioreaza.

Partile metalice trebuie clatite sub apa curenta si uscate imediat.

Tabel cu retete
Utilizarea continua nu trebuie sa depaseasca 5 minute, intrerupeti utilizarea dupa 5 minute si reporniti
masina dupa racire.

ACCESORII ALIMENTE CANTITATE TIMP DE LUCRU
Functia masinii de tocat | Carne de vita 3,5kg 5 minute

carne

Razatoare si presa Morcovi umed 0,5 kg 1 minute
Storcator de fructe Tomate 0,3 kg 1 minute

ELIMINAREA PRODUSULUI

Acest produs este conform cu Directiva Parlamentului European si a Consiliului 2012/19 / UE
E\/ privind deseurile care provin de la echipamentele electrice si electronice (DEEE), care stabileste
cadrul legal obligatoriu in Uniunea Europeana pentru eliminarea si refolosirea dispozitivelor
mmmm clectronice si electrice folosite. Nu aruncati acest produs la gunoi. Duceti-I la cel mai apropiat
punct de colectare al dispozitivelor electronice si electrice.
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BITATOOAPUM BAC 3A TO, YTO BbIBUPAETE ZELMER. Mbl HAOEEMCHA, YTO UCNOJIb3BOBAHUE
HALEA NPOAYKUUUM MPUHECET BAM MAKCUMANBHYIO MONb3Y, U Bbl BCErOA BYOETE

OOBOJbHbI PE3YJIbTATOM.

BuAbl MACOPYBOK ZELMER

Hwxe Bbl MOXeTe 03HaKOMUTLCS C aCCOPTUMEHTOM 060pyAoBaHusi, MpeaHasHavYeHHoro Ans Mscopybok, o

KOTOPOM roBOpPUTCA B PYKOBOACTBE NONb30oBaTend.

MOAENb KAMEPA OANHO- MAnbIA AUCK CO AUCK C HACALKA LWMHKOBKA | NMPECC Ansa
NEPEMATbI- YHbIN . AUcK c CPEQHUM BOMNbLUNUM ons COKOB
BAHUS BOKOBOU OTBEPC- OTBEP- OTBEP- KONBAC
HOX TNAMU CTUEM CTUEM
ZMM1520B 5 + + - + + -
ZMM1525B 5 + + + + + +
ZMM1530B 5 + + + + + +
ZMM1535B 5 + - + + + +

OMNMUCAHUE

. MpuBog ycTpoiicTBa

. Mepexntovatens Bkn.-Bbikn./B o6paTHOM HanpasneHum
. KHonka 6nokupoBku

. Kamepa gnsi namensvenns

. LLIHek ¢ ycTaHOBNEeHHON MydTOMN

. OQHOCTOPOHHUI HOX

. Pewetka c HebonbLuMMKn OTBEPCTUAMM
. PelweTka co cpegHMmMm oTBEPCTUSIMU

. Pewetka c 6onblummm oTBEpPCTUAMU
10. Manka

11. Mucka

12. Tonkatenb

13. Hacagka gns msica

O©CoONOOUAWN-=

Cnaticep

14. Tepka Ans KpynHOWM CTPYXKK
15. Tepka ansi NOMTUKOB

16. Tepka Ansa nepetupaHuns

17. Kopnyc

18. Tonkarenb

[MpyYHaANEXHOCTN COKOBBLIKUMATKM
19. WHek

20. Kamepa

21. dunetp

22. JloTok

23. 3awmTa coKoBbKMMAIkKu OT 6pbI3r
24. BMHT perynstopa COKOBbIXMMAIKK
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PABUJNTA TEXHUKU BE3OIMNACHOCTHU

B cnyyae, ecnn LWHyp nuTaHWa NOBpPEeXOeH, To, BO
n3bexxaHne onacHoOCTW, OH [AOMMKEeH OblTb 3aMeHeH
Npon3BOAMUTENEM, €r0 CEPBUCHBIM areHTOM Unun nuuamm
C aHanorn4yHom keanudukaumnen.

Cobntogante Bpemsa paboTbl akceccyapoB, yKkasaHHOE B
COOTBETCTBYHOLLMX pasdenax pykoBoACTBa.

[AnaoyncTknaencTeymnTecornacHopasgeny « TexHndeckoe
obcnyxmBaHMe n O4YUCTKa» [AaHHOrO PYKOBOACTBA.
MpepynpexaeHne:  HenpasBWibHOE  UCMOMb30BaHWE
MOXET NPUBECTU K TpaBmam!

Byobte OCTOPOXHbI NpuU  0bOpaleHuM ¢ OCTPbIMU
PEXYLLUMUN HOXaMU, B TOM YMCIE U BO BPEMSI OYUCTKM.

Bcerga otknoyante anekTponpubop OT  MCTOYHMKA
NMUTaHUS, ecnim OH ocTaBneH 6e3 mpucMoTpa, a Takke
nepen coopkon, pazbopkon nm O4YNCTKON.

Mepen 3amMeHoW akceccyapoB WNU  NpUBRMKeHnem
K OBWXYLUMMCA [JeTansM BO BpeMsi MCMONb30BaHUS
HeobXoOUMO BbIKNIOYUTL 3MEKTPONPUOOP U OTKNIOYUTL
ero oT ceTw.

OTOT anekTponpubop He [OOMKEH WCMNoNb30BaTbCH
OeTbMMU.

XpaHuTe anekTponpudop v ero WHyp B HEAOCTYNHOM ANs
JeTen MecrTe.

YcTponcTBa  MOryT  UCNONb3oBaTbCA  NUuamu  C
OrpaHMYEHHbIMU  (PU3NYECKUMM,  CEHCOPHBbIMW NN
YMCTBEHHbIMW CMOCOBHOCTAMK, a Takke nuuammn 6e3
OnbiTa UCMONb30BaHNS U 3HaHNSA 060PYA0BaHUS, €CIN OHU
Haxo4aTca nog HabngeHNEM KOHTPONMpYoLWero nuua
NN NPOMHCTPYKTUPOBAHbI OTHOCUTENBbHO ©Ge3onacHoro
ncrnonb3oBaHUsA Npnbopa n NOHNMAaKT CBA3aHHbIE C 3TUM
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OMacHOCTM.
He nossonante getam urpatb C yCTPOMCTBOM.
Mpubop npegHasHa4eH

TONbKO Ana  ObIToBOro ucnonb3oBaHusl. OH  He
npeaHasHadyeH AOnd MUCnoJsib30OBaHUA B TaKUX obnactsx,
KaK:

- KyXOHHble MOMELLEHMS ANS NepcoHana B MarasuHax,
odomcax u gpyrmx paboumnx noMeLLEHNAX

- oepMepcKmne xo3auncTea

- KNIMEHTaMM B TOCTUHUUAX, MOTENAX U OPYrnx Xunbix
nomMeLleHnax

- B NOMELLIEHUSX Tuna ,MocTenb 1 3aBTpak’.

[laHHOe yCTpOMNCTBO NpeaHa3HavyeHo 44 UCnorb30BaHnA
Ha MakcnmansHou BeicoTe o 2000 M Hag, ypoBHEM MOPS.

BAXHbIE NPEAYNPEXAEHUA

[aHHbIn aneKTpoanGOp npegHasHa4dyeH anga AomMallHero UCnonb3oBaHUA U HE [OMMKEeH UCMOoNb30oBaTbCA
B KOMMepYeCKNX U1 NPOMbILLNEHHbIX Lenax. Jlioboe HenpasunbHOEe Ucnonb3oBaHue unu 06pau.leHme C
n3genuem aHHynupyeTt rapaHTuio.

Mepen nopkniovyeHveM npuGopa K 3anekTpoceTn ybeauTecb, YTO HamnpsbkeHue B CETU COOTBETCTBYET
TpeboBaHWsAM, ykazaHHbIM Ha aTUKeTKe npubopa.

Bo Bpemsi akcnnyatauum ceTeBol kabenb He JOMKEH CnyThIBaTbCS UMW HAMaTbIBaTbCA Ha Npubop.
He ncnonb3yite yCTpPONCTBO, HE BKIIOYANTE U HE OTKMOYaTe ero oT CETM MOKPbIMU pyKamMu u/unm Horamu.

He TsiHMTe 3a kabenb, YTOObI OTKNIOYNTL NPMBOP OT PO3ETKM, U He UCMoNb3yTe Kabenb AN nepeMeLleHns
ycTpoincTBa. HemeaneHHo OTKMo4MTE Usgenue oT CeTy B Cryyae NoMoMKM UMM NOBPEXAEHUS U KOHTaKTa

He nepepabaTbiBaiiTe XeCcTkMe NpoAyKThl, TakMe Kak KOCTW, opexu (Hanpumep, cyxue 1 TBepable CoeBble
606bl1), UK Apyrue NpoayKThbl C XXECTKUMMU BONOKHAMM.

MoxanyWcTa, Nonb3yiMTeck Tonkatenem Bo Bpemst paGoTbl U He TonkanTe NpoayKTbl pykamu.

B cnyyae nonomku unv noBpexaeHWsi yCTPOMCTBA HEMEANEHHO OTKIoYNTe ero oT ceTu UM obpaTtuTech
B ochmumarnbHyto cnyxby TeXHUYeCKon noaaepxku. Bo nsbexaHue HecHaCTHbIX CIy4YaeB He OTKpbIBaNTe
YCTPOWCTBO CAMOCTOATENBHO. BbINONHATL peMOHTHbIe paboTbl Unu TexHu4eckoe obecnyxusaHue npubopa
MOXET TONbKO YNONMHOMOYEHHbIN NEPCOHaN orUMarnibHOM CryX0Obl TEXHUYECKOW NOAAEPXKKU

6peHpa.

Komnanusi «B&B TRENDS S.L.» He HeceT HMKaKoO OTBETCTBEHHOCTU 3a ylepb, KOTopbI MOXeET BbiTb
MPUYUHEH NIOAAM, XUBOTHBIM UMK NpegMeTam B pesynbTate HecobnioaeHNs AaHHbIX UHCTPYKLWIA.
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MHCTPYKUUU NO NPUMEHEHUIO
Mscopy6ka

MPOAOIKUTENBHOCTL HEMPEpbLIBHOM paboTel He AOMKHA MpeBbiwartb 5 MUHYT; NpuocTaHoBuTe paboTy,
ecnu oHa gnutcs 6onee 5 MUHYT 1 nepesanycTute NpuGop Nocrne oXnaxaeHus.

MoaroToBka Msicopy6ku Kk paboTe U BKoveHMe anekTponpubopa

YctaHoBuTe npueoA pAaaom cC p03eTKOIZ ANEeKTpoCceTn Ha TBep,CI,OIZ NOBEPXHOCTU TakK, 4yTOObI HE 3aKpblBaTb
BEHTUNALUMOHHbIE OTBEPCTUA B KOpMyce.

Mepepn nepBbiM UCMOMNb30BaHNEM MACOPYOKY BbIMOTE 3reMeHTbl 060pyAoBaHUS.
CobepuTe cooTBeTCTBYHOLLEE 060PYAOBaHME U COEANHUTE ETO C NPUBOLAOM.
MopkntounTe ycTpoOnCTBO.

Bkrtounte MsicopyGKy rnmaBHbIM BbIKIlO4aTENEM

Pa6ota c macopy6kon
BcTaBbTe B KOpnyc MAcopy6ku crneaytowime getanu:
BcTaBbTe WHEeK MydTON BHYTPb. YCTAHOBUTE HOX Ha CTEPXEHb LUHEeKa.

MomecTnTe peluéTky Ha HOX Tak, YToObl BbICTYN Ha Koprnyce Msicopybku Bollen B na3 Mo OKPYXHOCTM
peLIETKM.

[NoTHO NoAroHUTE BCE 3NEMEHTHI MﬂCOpyGKl/I.

YctaHoBuTe cobpaHHbIn 6r1ok MscopybKku Ha NPUBOA 1 NOBOpaYMBanTe ero 4o Tex Nop, Noka He ycnbiwnTe
Lenyok dmkcaTopa. 3HauuT, KOpryc yCTaHOBMEH NPaBUIbHO.

YcTaHOBUTE NOTOK Ha KOPMYC MSICOPYGKU.
MpumeyaHue: Ans NpoTankMBaHUs NPOAYKTOB UCMOMb3yiiTe TOMbKO TonKaTerb

Pa6oTa c Hacagkow ans HanonHeHUst konbac

BcTaBbTe B KOpnyc Macopy6ku cnegytowme getanu:

BcTaBbTe WHEK MydTON BHYTPb. YCTAHOBUTE HOX Ha CTEPXEHb LUHEeKa.
BcraBbTe TpybKy Ans HanonHeHus konbac .

MNoTHO noaroHWTe BCe 3NEMEeHTbl Mpu NoMoLlM pe3bboBOro konbua . YcTaHoBWUTe cobpaHHbI Bnok
MsiCOpyGKU Ha NPUBOA 1 MOBOpaYMBaiiTe ero 4o TEX Mop, NOKa He YCIbILLUTE Lenyok gukcaTopa.

YcTaHOBUTE NOTOK Ha KOPMYC MSICOPYGKU.

Mepep Tem, Kak HaNOXxuUTb 060noYKy Ans konbac, 3amounTe ee npuMepHo Ha 10 MUHYT. HageHsTe MOkpyto
060no4Ky Ha Hacaaky Anst HanonHeHus konbac.

MpumeyvaHmne: y6eanTech, YTO BEHTUSALMOHHbLIE OTBEPCTUS HACAAKMN ANs HANONHEHWS KONGAc He 3aKpbITbI.
MpumeyaHue 2: MacHon dapLu He AOMKeH ObiTb «CIIULLKOM XWOKUMY». Bornbluoe KonmM4ecTBO XMOKOCTH

MOXET BbI3BaTb €€ YyTeYKYy BHYTPb MFICOpyGKI/I.

LLInHKoBKa

Cnavicep cHabxeH 3 Tepkamu. [lepBas, OnNs MOMNy4YeHWs CTPYXKW (Cblpa, MOPKOBKW, cenbaepes,
3aney€HHON CBeKIbl 1 T.N.). BTopas Tepka (Tepka Anst NOMTUKOB) CYXWUT AN Tepku oBoLuewn (kaptodens,
nyka, orypuoB v T.n.). TpeTbsa pexylias Tepka (bapabaHHbli AMCK) CNYXUT ANS NepeTupaHnst oBoLLeW
(kapTodhensi, cBeknbl U T.N.) N OPYKTOB.

Pa6oTa ¢ LuMHKOBKOW
CobepuTe kKamepy LUMHKOBKM Tak e, Kak kaMmepy MsicopyGKu.

YctaHoBuTe Tpebyemyto Tepky (14-16) Ha ycTpoincTBe, yb6eamBLUNCE, YTO HWU3 TEPKM, NIIOTHO NpuUneraeT K
KOHEYHOW YacTu Ansi NPUroToBIIEHWS canaTtos.
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KpynHble NpoayKThl nopexsTe Ha 6onee Menkue Kycoyku, KOTopble Ierko MOMECTUTb B KAMEPY LUMHKOBKM.
He npotupainTte msirkue nnofbl, coaepxalline KOCTOUKHN.

Mo okoHYaHWUM PaboTbl BbIHLTE LLIHYP MUTAHWUS U3 PO3ETKN.

Mpy NnomoLLM fepeBSHHOM NoNaTky creayet O4UCTUTb KaMepy LUMHKOBKU U TEPKY OT OCTAHKOB NMPOAYKTOB.
MpumeyaHve: ne3sust TEPkM He TpebytoT 0OHOBNEHUS.

3KcnnyaTauvm COKOBbDKUMaAlikun

MpocneauTe 3a TeMm, kak ycTaHOBMNEHbI akceccyapbl Aflst TOMaToB.

BcTaBbTe criegytoLve aetanu B KOpryc MsiCOpyGKu:

BcraBbTe cnvpanb Tak, 4Tobbl MydTa 6bina obpalleHa BHYTpb. YCTaHOBUTE BCTABKY Ha WTUAT cnvpanu.
YCTaHOBUTE LUHEK COKOBBIXMMAIKN U Kamepy COKOBBIKMMAIKU.

MnoTHO 3aKkpenuTe Bce 3neMeHTbI C MOMOLLbIO pe3bboBoro Konbua.

YcTaHoBuTE cobpaHHbI Briok Msacopybkv Ha NPUBOA, 1 NOBEPHUTE €ro 0 Lenyka dukcatopa.
YcTaHOBUTE 3aLLWTy COKOBbDKMMAIKM OT BpbI3r

CHavana HapexbTre nomuaopsbl. BkntounTe Bbikntovatens nutaHus u ybeguteck, 4to obopynoBaHme
[OBWXETCS HOPMarbHO, Npexae Yem CTaBuTb.

McnonbayiiTe TonkaTtens Ans NPOAYyKTOB. MICNonb3yinTe BUHT perynstopa COKOBbIXMMAIKX, YToGbI
perynmpoBaThb BbIXO4 MSKOTH.

MexaHunyeckas 3awura gBuraTtens

Y MscopybkM MMeeTcs MexaHudeckasi 3alimTa, KOoTopasi MpefoxpaHsieT ABuraterlb OT MOBPEXAEHWS
— 3y6Ubl NPMBOAHON My(Thl LUHEKa BblNlaMbIBAlOTCS, ecnv Msicopybka neperpyxeHa (Hanpumep, korga
BMECTE C MSICOM B KaMmepy nepemMarnbiBaHWsi Monanuv KocTu).

CnomaHHyto MydpTy crnegyet 3aMeHUTb HOBOM:

- OTKpYTUTE MY Ty OT NOAAIOLLEro LLHEKa,

- yoanute noBpeXaeHHYI0 MydTy,

- YCTaHOBUTE HOBYIO MydTYy 1 3aKpyTUTE ee Ha LLHEKe.

Mocne okoOHYaHUA paboTbl
BbikntounTe yCTPOMCTBO U OTKIIOYUTE €ro OT CETHU.
CHUMUTE TOrKaTemnb U CHUMWTE JIOTOK A5 IPOAYKTOB C KaMepbl NEpPeMarblBaHWs UM Kamepbl LUMHKOBKU.

HaxmuTte Ha npegoxpaHuTenb, MOBEPHUTE y3en nepemManbliBaHys Unu KaMmepy LUMHKOBKX BNPaBo U CHAMUTE
ero.

Pa3bepuTe Ha 4acTu Bce 3MNeMeHTbl y3na nepemarsnbiBaHus, kaMepbl C Hacagkon Ans NpUroToBnEHWs
Konbac uUnu LUMHKOBKM.

TEXHUYECKOE OBCITYXXUBAHUE U OYUCTKA

Mepen yncTko oba3aTenbHO OTKIYMTE 3NEKTPONPUOOP U N3BMNEKUTE LLUHYP NUTAaHUSI U3 PO3ETKU.

He norpyxarite npvbop v WHyp NUTaHUS B BOAY UMW ApYrvue XWUOKOCTU U HE MOWTE UX B NMOCYAOMOEYHON
MaLlvHe.

Moackaska: pekoMeHAyeTcsl ouvwatb Npubop cpasy Mocre MCnofb3oBaHWsl, MOTOMY YTO Tak nerye
NPOBECTU OYUCTKY.

B cnyuvae pasbopku ycTpoicTBa npogenante Bcé B 0OpaTHOM HampaBneHuW, MNPOTUBOMOSOXKHOM
HanpaBneHUo YCTaHOBKM.

Mpu pasbopke Bceit kamepbl MACOPYOKM MK Kopryca LUMHKOBKM HaXXMUTe KHOMKY Gnokuposku 1b ogHomn
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PYKOWi 1 OTKPYTUTE Kamepy MSICOPYBKU UMK KOPMYC LUMHKOBKW APYroi PyKOi B HanpaBneHUn CTPenku,
rokasaHHoOW Ha puUCyHKe cripaBa.

BynbTte ocTopoxHbI Npu pa3bopke npubopa, 4Tobbl He nouapanaTe nanbLbl.

Mockonbky HEKOTOpbIE AeTan OTHOCUTENBHO OCTpPbIE, YACTUTE UX LLETKOW, YTOGLI HE NoLapanaTh nanbLbl;

He norpyxaite mMoTop B BOAYy M He MpoMbiBaiiTe ero nof KpaHoMm. Temneparypa BOAbl ANst O4UCTKU He
AoMmKHa npessbiwatk 60 ° C.

[Ins nocyAoMoeYHOM MaLUUHbI NOAXOAAT TOMbKO NNAacTUKOBbLIE AeTanu.

3anpellaetcss MbiTb MeTannuyeckne akceccyapbl B MOCYAOMOEYHON MallMHe, Tak Kak arpeccyuBHble
yMCTSLLME CPenCTBa, UCMOMNb3yeMble B 3TUX YCTPOWCTBAX, MOTYT 06eCLBETUTL MeTanuyeckve aetanu v
NMOBPEANTb UX.

31K vactn criegyet NpoMbITb Noa I'IpOTO‘-IHOVI BOZOW N HEMEAJIEHHO BbICYLWNTb.

Ta6nuua peuenToB

MponomknTENbHOCTL HEeMpepbIBHOW PaboTbl HE [OMKHA MpeBbillaTb 5 MUHYT; NPUOCTaHOBWUTE paboTy,
ecnu oHa anutcst 6onee 5 MUHYT 1 NepesanycTute NpMBOp Nocne oxnaxaeHus.

OBOPYOOBAHUE 3AIrPY3KA KONMWYECTBO BPEMA PABOThI
PyHKUMS [oBsAguHa 3,5 kr 5 MuHyT
nepemManbiBaHust

LLinHkoBKa 1 Tepka MoyeHas MopkoBb 0,5 «kr 1 MUHYT
CokoBbbkumarka Tomar 0,3 kr 1 MUHYT

YTUNTU3ALIUA YCTPOUCTBA

370 ycTpowcTBo cooTBeTCTBYeT [lMpekTBe EBponapnameHTta n Coseta 2012/19/UE 06 otxogax

E ANEKTPUYECKOro 1 aneKkTpoHHoro obopynosaHusa (WEEE), B koTopoi onpefensiotcs npaBoBble

pamku, fencTaytowne B EBpocotode OTHOCUTENbHO NMUKBUAALIMM U MOBTOPHOTO UCMOSb30BaHMS

EEEE  GbLIBLUIMX B YNoTpebreHun 3neKTPOHHbIX M 3reKTpudeckux ycTpoincTs. He BbibpackiBanTe 310

ycTpowcTBo B Mycop. Ero HeoGxogumo otaath B Gnvkamwmin MyHKT CKYMKW MCMOMb30BaHHbIX
3MNEKTPOHHbIX M 3MEKTPUYECKUX YCTPOUCTB.
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BITATOOANM BU, YE U3BPAXTE ZELMER. XXEJTAEM BU YOOBJIETBOPEHME NPU N3NON3BAHETO
HA YPEOA.

BUWAOOBE MECOMEJIAYKU C MAPKA ZELMER

Mo-gorny MoxeTe [a BWAMTE acopTUMEHT OT obopyaBaHe, NPeABMAEHO 3a MecoMenadkuTe, 3a KOeTo ce
OTHacs PLKOBOACTBOTO 3a NoTpebuTens.

MoOOENn KAMEPA 3A EOWHWYEH MANBK AUCK CbC AUCK C KONnBACU PE3AYKA COKOU3C-
MENEHE CTPAHUYEH AUCK C CPEAEH ronsiMA MbLAHUTEN TUCKBAYKA
HOX OTBOPU OTBOP AYMNKA
ZMM1520B 5 + + - + + -
ZMM1525B 5 + + + + + +
ZMM1530B 5 + + + + + +
ZMM1535B 5 + - + + + +

OMNMUCAHUE

1
1
1
1

©CENO DA WN

. 3agBwKBaHe Ha MaluMHKaTa
MpeskntouBaTen BkniousaHe/n3kniousaHe/Hasan
. Konue 3a 6nokupaHe

Kamepa 3a meneHe

YepBsik C MOHTUPaH CbeanHUTEN
. EQHOCTpaHHO HOoXYe

. Cuto ¢ manku otBOpU

. CnTO CbC CpeaHu OTBOPU

. Cuto ¢ ronemu oTBOpYU

0. Manka

1. YnHus

2. Tnackau

3. HacraBka 3a nsgenvsi ot meco

Pe3sauka

1
1
1
1
1

4. CTbprano 3a eapv CTbProTuHU
5. CTbprano 3a unmm

6. CTbprano 3a niope

7. Kopnyc

8. Tnackau

anIHa/J,J'Ie)KHOCTVI 3a COKOU3CTUCKBAYKa

1

9. Yepssik

20. Kamepa

21. duntbp

22. TaBa

23. [poTeKkTop NPOTUB NPBCKU HA COKOM3CTUCKBaYKaTa
24. BWHT 3a perynmpaHe Ha COKOU3CTUCKBaYKaTa

4

8




MHCTPYKLIUUN 3A BE3OMNACHOCT

AKO 3axpaHBalLUMAT kaben e noBpeneH, Tonh TpsibBa aa
Oblle 3aMeHeH OT NMPOV3BOAUTENS, OTOPU3INPAH CEPBUS,
Unn nuue, NpuTexaesallo HeobxoaumaTta KBanudukaums,
3a na 6bae nsberHarta onacHocT. CnassaiTe BpeMeTo 3a

paboTa Ha akcecoapuTe, NOCOYeHW B OTAeNHUTE pasaenu
Ha MHCTPYKUUUTe 3a ynotpeba. 3a nouncTeaHe creasaiirte

pa3gena 3a KoHCepBaunAa N NodncTtBaHe OT HactoALwaTta
NMHCTPYKUUNA 3a yn0Tpe6a. BHumaHue: HenpaBomepHOTo
n3non3eaHe Ha ypeaa HOCK OnacHOCT OT HapaHFIBaHe!

Bbaete BHUMaTENHU Npu paboTa ¢ pexeLlunTe ocTpueTa,
a CblLO Taka npu noyucTeaHe. BuHarm wmskniousaiTe
NpoAdyKTa OT 3aXpaHBaHETO, KOraTo e ocTaBeH 6e3 Haa3op

nnu npeam crnobsisaHe, pasrnobasaHe NnNu NOYNCTBaHe.
N3kntoyeTe yCTPOMCTBOTO M IO U3KITHoYeTE OT

3axpaHBaHETO, MNpeauM Oa CMEHUTE akcecoapute Wunum
npean

aa ce pgobnuxmte A0 4vactute, KOUTO MoraT ga ce
ABwxXaTt no BpemMe Ha ynotpeba. [euata HaAMmaT npaso
Aa nanonaeaT ToBa yCTPOMUCTBO. [1a3seTe yCTpOMCTBOTO U
HeroBus Kaben Ha MSACTO, HEQOCTBLMNHO 3a Aeua.

YCTPOMUCTBOTO MOXE Aia Ce U3ron3ea oT xopa C HaMareHu
dM3NYECKM, CEH30PHM W YMCTBEHM CMOCOOHOCTU U
0e3 onuT K 3HaHUA, ako Te ca noa HabngeHue unu
ca WHCTPYKTMpaHM 3a 0e30nacHOTO W3rnon3BaHe Ha
YCTPOMCTBOTO M ako pasdbupaT cBbp3aHMTE C TOBa
onacHocTu. [leuyaTa He TpsiGBa ga cu urpasT ¢ ypeaa.

YpeabT e npegHasHayeH 3a

camo 3a gomaluHa ynoTtpeba. Ton He e npeaHasHayeH 3a
N3non3saHe B NPUIIOXKEHNS KaTo:
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- KYXHEHCKM MOMeLLeHNs 3a MepcoHana B MarasuHu,
odoucu 1 apyrn paboTHM NOMELLIEHMS

- hepmn
- OT KIIMEHTM B XOTENWN, MOTENN N OPYrN NOMELLEHUNA OT
pe3anaeHTEH T

- MecTa 3a HacTaHsiBaHe Tun ,HOLLlyBKa U 3aKycka’.

YCTPOUCTBOTO € npefHa3HayeHo 3a W3Mnor3BaHe Ha
MakcumariHa Hagmopcka BucodmHa ot 2000 meTpa H.M.p.

BAXHW NMPEAYNPEXOEHUA

YCTpOWCTBOTO € MPOeKTUpaHo 3a AoMallHa ynotpeba u npu HUKakBu obcTosiTencTBa He TpsibBa aa ce
13Monssa 3a TbproBcka Unu npomuluneHa ynorpeba. Besika anoynotpeba unv HenpasunHo GopaBeHe C
NpoAyKTa aHynvpa rapaHumsaTa.

I'IpeJ:wl Aa CBbpXeTe NpoAyKTa KbM efiekKTpuyeckaTta Mpexa, nposepere aann MpexoBOoTO HanpexeHune e
CbLLOTO, KaKTO € NOCOYEeHO BbpXy €TUKEeTa Ha npoaykTa.

Mo Bpeme Ha ynoTtpeba 3axpaHBalmsT kaben He TpsbBa Aa Gbae 3anneTeH Unu ycykaH oKosio npoadykTa.

He n3nonsBante ycTpONCTBOTO, HE FO CBbP3BaNTE UNM U3KIOYBaNTE OT enekTpuyeckaTa Mpexa ¢ MOKpu
pbue 1 / unu ctbnana.

He abpnaiite 3axpaHBaluus kaben, 3a fa ro U3KMioYnUTe OT eNekTpudeckaTa Mpexa u He ro U3nonasanTe, 3a
[a npeMecTuTe YCTPOWCTBOTO C Hero. B cnyyai Ha noBpega unu aBapusi He3abaBHO U3KMOYeTE NpogykTa
OT enekTpuyeckata Mpexa.

He obpaboTBaiiTe TBbpAM XpaHU KaTo KOCTW, SAKU (Hanpumep CyLUeHW U TBbPAU COEBU 3bpHa) Unu Apyru
XpaHu ¢ TBbpPAY BnakHa.

Manonssaiite Tnackada npu pabota, He byTariTe npogyKTUTE C pbLe.

B cnyvan Ha aBapusi unv nospeda, He3abaBHO M3KMOYETe MpoAyKTa OT eniekTpuyeckata mpexa u ce
CBbpXeTe C oTopusvpaH cepBu3. 3a Aa NpepaoTBpaTMTE OMACHOCT, He oTBapsiTe ycTpoincTeoTo. Camo
KBanuuumpaH cepBu3eH nepcoHarn oT 0TopManpaH CepBu3 Ha MapkaTa MoXe Aia PEMOHTUPA YCTPOWCTBOTO,
KaKTo 1 [ja M3BbpPLUBA MO HEro BCSIKaKBM onepaumu.

B&B TRENDS, S.L. He noema OTroBOPHOCT 3a LLETU, KOUTO MOraT Aia Bb3HUKHAT BbPXY XOpa, XUBOTHWU UMK
npeamMeTn Nopaaun HecnasBaHe Ha Tesn NpeaynpexaeHns.

PBKOBOACTBO 3A YINOTPEBA
Mecomenauka

HenpekbcHataTa ynotpeba He TpsibBa fa HadBuWLaBa 5 MUHYTW, NpeycTaHoBeTe paboTa crnef 5 MUHyTU 1
pecTapTupaiiTe MaliMHaTa cnej oxnaxaaHe.

MpurorBsiHe Ha Mecomenavkara 3a paGOTa U 3aaBuXXBaHe

MocTaBeTe 3aABWXKBALLMA MeEXaHWU3bM BbpXy TBbpAa MNOBBLPXHOCT Taka, 4Ye p[Ja He 3akpueate
BEeHTUNauynoHHNTEe OTBOPKU B Kopnyca u B 6nM3ocT OO KOHTaKTa Ha eneKkTpu4yeckarta mpexa.

Mpeau nbpea ynotpeba Ha Menavykata U3MuiTe eneMeHTUTe Ha oGopyaBaHETO.
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BG

MoHTUpaiiTe CbOTBETHO 06OPYABaHE M NpUKaYeTe KbM 3aBUXBAHETO.
BkntoueTe 3axpaHBalus kaben B KOHTaKTa.
3apBmkeTe Menavkarta ¢ KonyeTo Ha U3Kn4BaTens

Pa6ota ¢ menewmst MexaHu3bM

B kameparta 3a MerneHe Crioxere crieqHuTe 4acTu:

LLIHek cbC cbeauHUTEN HaBbTPE. BbpXy LWMTa Ha LIHEKA CIIOXETE HOXYETO.

CuTO, CNOXeETe Taka, Ye eNneMeHTbT Ha kamepaTa Aa Brese B kneba Ha obukonkaTta Ha CUTOTO.
3aTerHere BCUYKM €NIEMEHTU Ha KOMMIEKTa 3a MENEHE — CUITHO, A0 rofIIMO CbMNPOTUBIIEHNME.

MocTaBeTe crnoGeHns KOMMNNEKT 3a MENEHE Ha 3aABUXKBALLMS MEXAHWU3bM U 3aBbPTETE Ha NO3MLMSATA, Ha
KOATO LWe yyeTe “knuK” Ha briokapgata. ToBa 03Ha4yaBa, Ye kamepara e NpaBuUITHO MOHTUpaHa.

MoctaBeTe KynaTta BbpXy KameparTa 3a MelneHe.

BHVUMAHWE: N3byTBaiiTe npogyKTuTe €AUHCTBEHO C MOMOLLTa Ha Trackava.

Pa6oTta ¢ npuctaBka 3a konbéacu

KbM kamepaTa 3a MeneHe noctaBeTe CNefHUTE YacTu:

LLIHeK CbC CbeAUHUTEN KbM BbTPELUHOCTTA. 2 Bbpxy WuUdTa Ha WHEKa BMbKHETE cenapaTopa.
CnoxeTe npuctaBkaTa 3a konbacu.

3aTerHeTe BCUYKM EMEMEHTY C raikaTta — o CUITHO CbMNpoTuBneHne. CnoxeTe Taka MOHTUPaHUS KOMMNEKT
3a MENeHe Ha 3a[BWXBaLLUS MEXaHU3bM M 3aBbpTETE Ha NO3MLMSTa Ha KOATO Lie YyeTe knuk” bnokaga.

MocTaBeTe kynata BbpXy kamepara 3a MefieHe.
Mpeau na nocTaBuUTe YEPBOTO, HAKUCHETE O B TOMMa Bogda 3a okono 10 MuH.
CroxeTe MOKPOTO YepBO Ha MnpucTaBkaTa 3a konbacu.

BHUMAHWE: O6bpHeTe BHUMaHWe Januv He CTe 3arnyLunnv oTBOpUTE 3a Bb3ayX Ha npuctaekarta.
BHVMMAHWE 2: MecHata maca, 3anbrBalla 4epBoTo He TpsibBa Aa 6bae npekaneHo psgka. Bucokoto

CbAbpXaHMe Ha TeYHOCTM MOXe Oa npeaus3Buka U3ThdaHe U npemMunmHaBaHe KbM BbTPELIHOCTTa Ha
MallnHKaTa.

Pe3auka

Pesaukata e obopyasaHa ¢ 3 cTbprana. [TbpBOTO € 3a psidaHe Ha CTbProTUHK (Ha KalukaBarn, MOPKOB,
KepBW3, NeYeHo LBeKIo 1 ap.). BropoTo cTbprano (CTbprano 3a unum) cnyxu 3a pssaHe Ha 3eneHyyLm
(kapTodou, Nyk, KpacTaBuum 1 Ap.). TPETOTO pexeLLo cTbprano (6apabaHeH ANCK) CRyXXK 3a NPUrOTBSHE Ha
nope oT 3eneHyyum (kapTodu, LBEKNO 1 Ap.) U NNoJoBe.

Paborta c pe3aykarta
CbeauHeTe Kamepara Ha pesadkaTta Mo CbLUMs HauYWH, KaKTO KamepaTa 3a MefeHe.

MocTtaBete nsnckyemoto cTbprano (14-16) BbpXy YCTPOWCTBOTO, KaTo Cce OCUrypuTe, Ye AonHaTta yacT oT
CTbPranoTo NABLTHO NPUNSAra KbM HaKkpalHWKa 3a NPUroTBsIHE Ha canatu.

lonemute NpoayKTW HapexeTe NpeaBapuTENHO Ha mapyeta, kouto 6e3 3aTpydHeHue [a CroXuTe B
Kamepara.

He pa3ppobsBalite Meku NnogoBe, CbAabpKaLLM TBbPAN KOCTUMKU.

Cnieq npuknoyBaHe Ha paboTtaTa UsknioveTe Mernaykarta v n3BajeTe 3axpaHBallms kaben oT KOHTakTa.
OTcTpaHeTe ¢ AbpBEHA NbXMLA OCTaTbLM OT NPOAYKTa, OCTaHanM BbTPE B CTbpra-noTo unu B kamepara.
BHVWMAHWE: OcTtpueTata Ha cTbpranara He U3ncKBaT pereHepupaHe.
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PaboTta cbc cokouscTMcKkBavkaTa

Monsi, cneaBaiiTe KapTMHKaTa No NbTA KbM UHCTaNMpaHUTE akcecoapy 3a JoMaTu.

MocTaBeTe cnefHWTE YacTu B KOpryca Ha MecoMenadkara:

MocTaBeTe cBUTHKA CbC CbeanHUTENS, 0B6bpHaT HaBbTPE. MNocTaBeTe BNoOXKaTa BbpXxy WMdTa Ha
CBUTBKA.

MocTaBeTe BMHTa Ha COKOM3CTUCKBAYKaTa 1 kamepaTta Ha COKOM3CTUCKBaYKaTa

MoHTUpaiiTe NIbTHO BCUYKU ENEMEHTU C NPbCTEHa C pe3ba

MoHTupaiiTe crnobeHunst 610k Ha MecomenaykaTa Bbpxy 3agBuKBaLLusi 6rok 1 ro 3aBbpTeTe, 4oKaTo
yyeTe LUpaKBaHe Ha Knovarnkara.

MocTaBeTe npeanasvTens Ha COKOM3CTUCKBAYKaTa CpeLly NpbCKu

HapexeTe nbpBo gomaTtute. Bknioderte kntoya 3a 3axpaHBaHETO M ce yBepeTe, Ye obopyaBaHeTo ce
OBWXM NpaBuUIIHO, NPeau Aa nocTaBuTe.

M3nonaeante GyTtanoto 3a xpaHa. M3nonssaiite BUHTa 3a perynvMpaHe Ha COKOM3CTUCKBaYKaTa, 3a Aa
perynuparte OTAeNsiHeTO Ha nynna.

MexaHu4Ha 3awuTa Ha gBuUraTens

Menaykata Mma MexaHuWyHa 3awmTta, KoATo npegnasesa Asuratena OT YHUUIOXaBaHe — 3bbute Ha
3a4BmXBallmMa CbeauHUTEN Ha LWHeKa ce YynAT, KoraTo MenadykaTta € npetoBapeHa (Hanp. Korato BbTpe
nonagHart KOCTVI).

PasBaneHunsT cbegmHuTen 3ameHeTe C HOB:

- B LLUHEKa C pa3BarieH CbeaAunHnTen OTBbpPTETE BUHTA
- n3Bajere noepeaeHna cbegnHuTen,

- CnoxeTte HOB CbeAnHUTEN 1 ro 3aterHete C BUHTa

Cnep npuknioyBaHe Ha paborta

M3kniovete menadykarta u usBagete 3axpaHBaLma kaben oT KoHTaKTa.

M3Bagete Tnackaya u ceanete Tapernkarta OT Kamepa 3a MeJieHe Unun oT pesadkaTta .

HatucHete konyeto Ha 6J'IOKI/IpOBKaTa, o6preTe HaOACHO M cBaneTe Menadvkarta unum pesadvkara.
Pa3rnobete enemeHTV Ha MeneLmst MexaHn3bM, KamepaTta C npucrtaBkarta 3a Kon-6acv unm pesavkara.

NnoAaAPBXKA U MOYNCTBAHE

BuHaru uskntousaiTe ypega v nskrouBanTe Wwencena oT KOHTakTa npeau no-4ncTeaHe.

He noTansiiTe ycTpoMcTBOTO U 3axpaHBaluMs kaben BbB BoAa MNW OpPYrM TEYHOCTU M He T MUITE B
CbAOMUANHATa MaLUnHa.

CuaerT: NpenopbyBa ce nouncTeaHe YCTPOMUCTBOTO BedHara cnep ynotpeba.
3a aa pasrnobuTe ypeda, U3nbriHeTe CTbIKWTE 3a crnobsiBaHe B obpaTeH pea.

Mo BpemMe Ha AeMOHTaxa Ha kameparta 3a MereHe WMu Kopnyca Ha pesadykara HaTtuc-HeTe GyToHa 3a
6riokaa c egHaTa pbka, a ¢ Apyrata pbka passuiTe kamepara 3a MerieHe WM pesadkara ro rnocoka Ha
YacoBHWKOBATa CTPerka, KakTo e MoKasaHo Ha AsicHaTa CHUMKA.

Bbaete ocobeHo BHUMATENHM N0 BpEME Ha pa3rnobsiBaHeTo, 3a Aa He HapaHUTe NPbCTUTE CU.

He notansinte aBuratens BbB BoAa W He ro U3nnaksanTe nog tevalla Boaa. Temne-patypaTa Ha Bogata,
n3nonssaHa 3a novncTBaHe, He TpsibBa Aa Haaseuwasa 60 ° C.

Camo nnactmacoBuTe akcecoapu morat aa ce MUAT B CbAOMUANHA MallnHa.

3a6paHeHo € WN3MMBaAHETO Ha MeTaliHM akcecoapun B CbAOMUANHaATa MalluHa, Tb KaTo CUNHUTE
no4vyucTealLm npenapartun, U3non3BaHn B Te3n yCTpOVICTBa, NnpUYnHABAT NOTbMHABAHE Ha MeTanHnTe 4YacTtun
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1 1 NoBpexaar.
MetanHuTe yactu TpsibBa fa ce M3nnakeaT nog Tevalla Boga v BegHara ga 6baaT U3cyLleHu.

Tabnuua c peuenTtun

HenpekbcHaTara ynotpe6a He Tpsi6Ba Aa Hagsuwasa 5 MUHYTH, NpeycTaHoBeTe paboTa creq 5 MUHyTv 1
pecTapTpanTe MaluuHaTa crieq oxnaxkaaxe.

AKCECOAPU NPOOYKTU MACA BPEME HA PABOTA
PyHKUMS MaLLMHKa 3a Tenewwko meco 3,5 kr 5 MUHYTH

MeneHe

Pesauka v peHge HakucHat mopkoB 0,5 «kr 1 MUHyTa
CokounscTuncksayka LOomatun 0,3 kr 1 MuHyTa

OTCTPAHABAHE HA NPOOYKTA

To3n npoaykT cboTBeTCTBa Ha [lupekTnBa Ha EBponeiickua [MapnameHT n Ha CbeeTa 2012/19/

Ei EC no Bbnpoca 3a nspasxofBaHu enekTpuyecku n enektpoHHu ypeau (WEEE), kosito onpegens

npaBHUTE pamku, AercTBawm B EBponeiickua Cblo3 B obrnactTa Ha OTCTpaHsiBaHE U NMOBTOPHO

EEEN 13110M3BaHe Ha W3Pa3xOABaHUTE ENEKTPOHHW W eneKkTpuveckn ypean. He naxebpnsanTe T03M

npoaykt ¢ 6utoBute oTnagbuu. lMpegageTe ro B HaW-GMU3kMsA MYHKT 3a W3KynyBaHe Ha
13pa3xoABaHu enekTPOHHWU N efneKTpuYeckn ypeau.
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OAKYEMO BAM 3A TE, LLO OBUPAETE ZELMER. MU CMOAIBAEMOCH, LLO BMKOPUCTAHHA
HALLUOI NPOAYKUI MPUHECE BAM MAKCUMAIIbHY KOPUCTb | BW 3ABXOW BYOETE

3A0OBONEHI PE3YJIbTATOM.

PISHOBMAN M’ACOPYBOK ZELMER

Hwxye BU MOXeTe 03HaMOMUTUCS 3 aCOPTUMEHTOM 0bnagHaHHs, NpU3Ha4YeHoro Ans M’scopybok, npo sike

NaeTbes B IHCTPYKUIT ANst KOpUCTyBaya.

MOAENb KAMEPA O[HOBI- AUCK 3 AUCK 13 AUCK 3 HACA[K- noAaPis- nNPEC Ansa
NEPEME- YHUM HDK MANUMU CEPEQHIMU BENUKUM AQnAa HIOBAY COKIB
JNIIOBAHHSA OTBOPAMU OTBOPAMU OTBOPOM KOBBAC
ZMM1520B 5 + + - + + -
ZMM1525B 5 + + + + + +
ZMM1530B 5 + + + + + +
ZMM1535B 5 + - + + + +

onuc

. MpwuBig npuctpoto

. Mepemukay YBIMK.-BUMK./Y 3BOPOTHOMY HanpsimMKy
. KHonka 6rnokyBaHHs

. Kamepa ans nogpi6HeHHs

. LLIHek i3 BCTaHOBMNEHO MyTOO

. OQHOCTOPOHHIN HiX

. PewiTtka 3 HeBenukumu oTBopamm
. Cito 3 cepenHiMu oTBOpamu

. PewiTka 3 Benukumm otBopamu
10. Manka

11. Mucka

12. WToBxa4

13. Hacagka gnsa m’sica

O©CoONOOUNWN-=

Cnaliicep

14. Tepka Ans KpynHOT CTPYXKN
15. Tepka ansi cknboyok

16. Tepka Ans nepeTupaHHs
17. Kopnyc

18. LitoBxa4

Mpunagas cokoBwKMMAIku

19. WHek

20. Kamepa

21. ®inbTp

22. JloTok

23. 3axucT Bif po3bpn3KyBaHHA COKOBUXMMAIIKN
24. [BUHT peryntoBaHHSA COKOBMXMMAIKK
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NMPABUJIA TEXHIKU BE3IMNEKWU

Y pasi, AKWO LWHYP >XMBMNEHHA MNOLUKOIKEeHUN, 3aand
YHUKHEHHSA Hebe3nekn Moro mMae 3amiHUTU BUPOBHMUK,
CcepBiCHUM areHT BUpobHuKa abo ocobu 3 aHanorivHow
kBanicgikauieto. [JotpumymnTtecsa vyacy poboTn akcecyapis,
3a3HayeHoro y BIgMNOBIOHWMX  po3Adinax  iHCTPYKLUIl.
[na ounweHHsa ginte 3rigHO 3 po3ainioM  «TexHiuHe
00CrnyroByBaHHS i OYULLEHHS» L€l IHCTPYKLIT.
lMonepepkeHHA: HenpaBuIibHE BUKOPUCTAHHA MOXe
npuasectn o Tpasm! byabte ob6epexHi Npyu NOBOLKEHHI
3 FOCTPUMM pi3aribHUMU HOXaMu, Y TOMY YnUchi 1 nig vac
ounLEeHHs. 3aBxau Big' egHynTe enekTponpunag Big

Kepena >KMBMEHHs, 4GKWO BiH 3anuweHnn 06e3
Harnsgy, a TakoX nepeq ckrnagaHHsaM, po3bupaHHAM
abo ounweHHaM. [lepen 3amiHoO akcecyapis abo
HabNWxKeHHsM [0 AeTanen, WO pyxalTbCcsa nig 4vac
BUKOPUCTAHHS, HEOOXiAHO BUMMKHYTW enekTponpunag
| BUMKHYTU MOro 3 Mepexi. Llen enektponpunag He
NOBUHEH BMKOPUCTOBYBaTUCA AiTbMU. 30epiranTte

ernekTponpunag i Noro WHyp y HeAOCTYNHOMY NS OiTeu
Micui. MpncTpol MOXYTb BUKOPUCTOBYBATUCH 0cobamu 3
oBMeXeHUMN (Pi3UYHUMN, CEHCOPHMUMKN abo PO3yMOBUMU
3nibHOCTAMU, a TakoxX ocobammn 6e3 40CBiAY BUKOPUCTAHHSA
| 3HAHHS yCTaTKyBaHHS, SKLLO

BOHM nepebyBaloTb Nig HarmsgoM  KOHTPOSIOKYOI
ocobn abo npOIHCTPYKTOBaHi CTOCOBHO 6e3ne4Horo
BUKOPUCTaHHA npunagy i posymiloTb MOB’S3aHi 3 LUM
Hebe3nekn. He gossonante OiTAM rpatu 3 NPUCTPOEM.

MNpunag npusHayeHumn

TiNbKM ONa  OOMalHbLOro BUKOPUCTaAHHA. BiH  He
NPU3HaA4YeHUN AN BUKOPUCTAHHSA B TaKMX NporpamMax, sK:
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- KYXOHHI 30HM NepcoHany B Mara3vHax, ogicax Ta iHLWnx
poboumnx cepenosmLLax

- hepmepcCbKi OyANHKM
- KNiEHTaMn B rotendx, MoTendx Ta iHWWX XXUTIOBUX
NPUMILLLEHHAX

- NPOXUBAHHSA TMMY ,NiXKKO Ta CHIgaHOK”.

Llew npunag npusHadyeHO AN BUKOPUCTAHHA Ha
MakcumareHin BucoTi o 2000 m Hag piBHEM MOpS.

BAXIUBI NONEPEOXEHHA

Lleri enekTponpunag npu3Ha4yeHO ANS [OMAaLUHbOTO BUKOPWUCTAHHS i 3a XXOOHUX OGCTaBUH He Mae
BUKOPWCTOBYBAaTUCS B KOMEPLiiHUX abo NpoMucrnoBux Uinsx. Byab-sike HenpaBunbHE BUKOPUCTaHHS
BMPOBY abo NOBOMXEHHS 3 HUM aHYIIIOE rapaHTito.

Mepen nigknioYeHHsAM Npunagy OO0 enekTpoMepexi nepekoHamTecs, WO Hanpyra B Mepexi Bianoigae
BMMOraMm, 3a3HayeHUM Ha eTUKeTLi npunagy.

Mig yac ekcnnyatadii MmepexeBuii kabenb He Mae cnnyTyBaTMcs abo HamoTyBaTWCS Ha Npunag.
He BUKOpWCTOBYWiTE NPUCTPIlA, HE BMUKaWTE | HE BUMUKaNTE Oro 3 Mepexi MOKpUMK pykamu i/abo Horamu.

He TarHiTh 3a kabenb, WOo6 BiAKMIOYMTM Npunag Bif po3eTku, i He BUKOPUCTOBYINTE kabenb ANs nepemilleHHs
npucTpoto. HerainHo BUMKHITL BUPIO Big Mepexi B pa3i MonoMkn abo NMOLIKOAXEHHS! | KOHTaKTy

He nepepobnsaiite TBepai NpoaykTu, Taki sik KiCTKW, ropixu (Hanpuknag, cyxi i TBepgi coesi 6061) abo iHwWi
NPOAYKTU 3 XXOPCTKUMU BOSIOKHAMM.

Byab nacka, kKopucTynTecs WwtoBxadem nig vyac poboTu i He LWToBXanTe NPOAYKTU pyKamu.

Y pasi nornomk1 abo NOLUKOMKEHHS NPUCTPOID HEranHO BUMKHITb MOro 3 Mepexi i 3BepHiTbCst 40 odiLlinHOT
cnyx6u TexHiqHoT niaTpuMkK. o6 yHUKHYTK HelacHUX BUNaaKiB, He BiKpuBaniTe NPUCTPOIO CaMOCTINHO.

BukoHyBaT peMoHTHi poboTn abo TexHiyHe OBCnyroByBaHHsi Mpunagy MoXe TinbKyv YNOBHOBaXeHW
nepcoHan odiLinHoi cnyx6u TexHIYHOT NiATPUMKKN GpeHay.

Komnanisi «B & B TRENDS S.L.» He Hece »0AHOI BiANOBiAanbHOCTI 3a 36UTKK, siKi MOXYTb ByTV 3anoisiHi
noaam, TBapuHam abo npegmeTam y pesynbsraTti HeoTPUMaHHS IHCTPYKLIN.

IHCTPYKLIT 3 BUKOPUCTAHHA
M’sacopy6ka

TpuBanicTb 6e3nepepBHOi pobOTU He Mae MepeBuLLyBaTU 5 XBWMWH; NPU3YNUHITL POBOTY, SIKLWO BOHA
TpWUBa€E NoHaz 5 XBUIMH, a NOTIM Nepe3anycTiTb MALLUUHY MiCAS OXONOMXEHHS.

MNiprotoBka M’Acopy6ku Ao po6oTH i BBIMKHEHHS eneKkTponpunagy

BcTtaHoBiT MpuBiA  nopsa 3 po3eTKOlO enekTpomepexi Ha TBEPAi noBepxHi Tak, Wob He 3akpuBaTu
BEHTUNSALIVHI OTBOPU B KOPMYCi.

Mepen nepLuMM BUKOPUCTaHHSIM M’'ICOPYBOKM BUMUITE eneMeHTn obnaaHaHHs.
36epiThb BignoBigHe obnagHaHHs i 3’eaHanTe Koro 3 NPMBOAOM.
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Mig’eqHanTe npucTpin.
YBIMKHITb M’iICOpYOKY FOfIOBHUM BUMMKaYEM

Po6oTa 3 M’sicopy6koto

BcTaHoBiTh y kopnyc M’sicopybkm Taki getani:

BcTaHoBITh WHeK MydTol BCepeauHy. BCTaHOBITb HiX Ha CTPWKEHb LLUHEKa.

MomicTiTe AMCK Ha Hix Tak, LWo6 BMCTYN Ha Kopnyci M'sicopybku yBIMALLOB y Na3 no kony

aucka.

Cnia winbHo nigirHaTn BCi enemeHTn M’sscopybku.

BcTaHoBiTh 3i6paHnin 6nok M’sscopybku Ha NpuBiA | NoBepTaiiTe MOro JOTW, AOKW He KnauHe dikcaTtop.
Lle 3HauunTb, KOpMNYyC yCTaHOBNEHO NPaBUMbLHO.

BcTaHoBITb NOTOK Ha Kopnyc M’sicopybku.

MpuMiTKa: ANS NPOLUTOBXYBaHHSA MPOAYKTIB BUKOPUCTOBYMTE TiflbKM LUTOBXAY

Po6oTa 3 Hacagkoro AnA HanoBHEHHA KoBbac

BcTaHoBiTh y kopnyc m’sicopy6ku Taki geTtani:

BcTaHoBITh WHeK MydToo BCepeanHy. BCTaHOBITh HiXX Ha CTPWDKEHDb LUHEKa.
BcTaHoBiTh TPyOKY Anst HANOBHEHHSI koBGac.

Cnig wWinbHo nigirHat BCi enemMeHTW 3a 4OMOMOroK Hapi3HOro kinbus. BcTaHoBiTh 3i6paHuin Grnok
M’sicopy6ku Ha npuBig (1) i noBepTanTe Moro 4oTU, AOKW He knauHe dikcaTtop.

BcTaHoBITb NOTOK Ha Kopnyc M’sicopybku.

MepLu Hixk HaknacTn 060NoHKY ANs koB6ac, 3amouiTh ii NpubNU3Ho Ha 10 xBUNWH. HaaiHsTe MOKpY 060MOHKY
Ha HacagKy Anst HanoBHeHHs Kosbac.

MpumiTka: nepekoHanTecs, Lo BEHTUNSALiINHI OTBOPM Hacaaku Ans HANOBHEHHSI KoBBac He 3aKpuTi.

Mpumitka 2: M’'sico He mae ByTu «3aHaAToO pigkUMY. Benvka KinbkicTe piavHWU MOXe CpUYMHWUTY i BUTIK
ycepeauHy M’sicopybku.

LlaTkiBHMUA

Cnaiicep 3abesneyeHnnii 3 Tepkamu. MNeplua, NS OTPUMAHHST CTPYXKKWU (CUPY, MOPKBU, CEnepu, 3anedeHnx
BypsikiB ToLo). [ipyra TepTka (TepTka Anst cknbo4ok) CnyXuTb AN TepKM 0BOuiB (kapTomnni, umbyni, oripkis
Towo). TpeTsi pixyya TepTka (bapabaHHWIA AMCK) CRYXUTb AN NepeTMpaHHst OBOYIB (kapTonni, Bypsikis
TOLLO) Ta OPYKTIB.

Po6oTa 3 waTkKiBHuUe
36epiTb LIATKIBHULIIO TaK camo, Sk Kamepy M’ sicopyOKu.

BcTaHoBiTh HeobxiaHy Tepky (14-16) Ha NpUCTPOi, NEPEKOHABLUUCDH, L0 HWU3 TEPKW LUiNbHO Npunsarae ao
KIHLIeBOI YaCTMHM AN NPUroTyBaHHA canaris.

Benuki npoaykTh nopixTe Ha APIGHILLI LLIMATOYKW, SIKi Eerko MOMICTUTU B LUATKIBHULIO.

He npoTtupanTte M’Skunx NNoAiB, WO MICTATb KiICTOUKM.

Micna 3akiH4eHHs poBOTU BUNMITB LLUHYP XXUBIIEHHS 3 PO3ETKM.

3a 4oMNoMOroto AepeB’sHOT nonaTtku Chif O4MCTUTY LWATKIBHUALIO | TEPKY Bif, 3anULLKIB NPOAYKTIB.
MpumiTka: nesa Tepok He NOTPedytoTb OHOBMEHHS.

Ekcnnyartauisi cokoBMmXnmManku

Byab nacka, JOTPMMYITECh MasltloHKa Ha LWnsXy A0 BCTAHOBMNEHUX akcecyapiB Afs TOMaTiB.
BcTaBTe HacTynHi getani B kopnyc M’sicopybku:
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BcTaBTe cnipanb MmydToto BcepeauHy. BcTaHOBITb BCTaBky Ha LWTUGT cripani.

BcTaHOBITh LLIHEK COKOBUXMMAIIKN Ta Kamepy COKOBUXUMAIKN

LinbHo 3adpikcyiiTe BCi eneMeHTM 3a JONMOMOro Pi3bBOBOro KinbLs

BcTaHoBiTh 3i6paHnin 6ok M’scopybku Ha NpMBOAHMI BMOK | MOBEPHITL Oro A0 knauaHHs dikcatopa.
BcTaHoBITb 3axuCT Bif GpU30K COKOBMXMMANKN

CnoyaTky HapixXTe nomigopu. YBIMKHITbE BUMMKaY XXMBIEHHS | nepekoHanTecs, Wo obnagHaHHs pyxaeTbecs
HOpMasbHO, NepLU HiXX CTaBUTU.

BukopucToByiiTe WToBXay 4ns ixi. 3a AONOMOroto rBMHTa perynatopa COKOBWXUMArKW Bigperyntonte
BUXiO M’SIKOTI.

MexaHiuHMI 3aXUCT ABUTyHa

M’sicopybka Mae MexaHi4HUiA 3axXWUCT, AKUIA 3axuLLae OABUTYH Bif MOLLKOMKXEHHS: 3ybui npnBogHOI MydTu
LUIHeKa BUNaMyHTbCsl, SIKLLO M’sicopyBKy nepeBaHTaXeHo (Hanpuknaz, Konv BcepeaunHy noTpanunm Kictku).

3namaHy MydTy Cnig 3aMiHUTU HOBOIO:

- BiAKPYTiTb MypTy Bif nogaBanbHOrO LHeKa,

- BUAANITb NOWKOMKEHY MYATY,

- BCTaHOBITb HOBY MydTY i 3aKpyTiTb i Ha LUHEKY.

Micnsa 3akiH4eHHA po6oTun

BuMKHITE NpUCTpIN | Big eaHariTe MOro Big Mepexi.

3HiMiTb LUTOBXaY i 3HIMITb NIOTOK A5 NPOAYKTIB 3 Kamepu nepementoBaHHsa abo kamepu
LUATKyBaHHSI.

HaTucHiTb Ha 3anobiXkHUK, NOBEPHITb BY30n NepementoBaHHs abo kamepy LuaTKyBaHHSA NpaBopyy i 3HIMITb
noro.

P036epiTb Ha YacTWHWM BCi eNeMeHTW By3na MnepemeriioBaHHsi, KaMepu 3 Hacagkow Ans NPUroTyBaHHSA
koBbac abo LwaTKyBaHHs.

TEXHIYHE OBCITYITOBYBAHHA | OYULLEHHA

Mepen YnweHHsIM 06OB’A3KOBO BUMKHITL NMpunag i BUAMITE LUHYP KUBMEHHS 3 PO3ETKU.
He 3aHyptonTe npunag i WHyp XUBNEHHS Yy BOAY YU iHLWY PiAMHY | HE MUIATE TX Y NOCYAOMUIAHIN MaLLWHI.

Mipkaska: pekoMeHAyETbCS OYMLLYBaTW Npunaj Biapasy Micns BUKOPWUCTaHHSA, 60 Tak nerwe 3A4iNCHUTK
OUMLLEHHS.

Y pasi po3bupaHHs NPpUCTPOIO MOBEPHITh MOr0 B HANPSAMKY, MPOTUIEXHOMY A0 HANpPsIMKY NPy BCTAHOBIEHHI.

Mpwu po36upaHrHi Beiei kamepu M’'scopy6ku abo Koprycy LLUaTKyBaHHsSi HATUCHITb KHOMKY GrOKyBaHHS ogHIE0
pyKkoto i BiOKpyTiTb kamepy M’sicopybku abo koprnyc LuaTKyBaHHSI OpPYrol PyKol B HanpsiMKy CTpinku,
rokasaHoi Ha MartoHKy crpasa.

Bynbte ob6epexHi npu po3bupaHHi npunagy, Wwob He nogpsanati nanbli.
Ockinbkv gesiki AeTani geLo rocTpi, YNCTbTe iX WiTkoto, Wob He noapsinat nanbLiB.

He 3aHyptoiiTe MoTOp y BOAY | HE MpOMMBaNTe MOro Nif kpaHoM. TemnepaTtypa BOAU A4S OYULLEHHS HE Ma€e
nepesuwysatu 60 ° C.

[na nocyaoMyinHOT MaLMHKM NigXoasTh TiNbKW NNacTukoBi AgeTani.
3ab0poHAETLCS MUTU MeTarneBi akcecyapu B NMOCYAOMMIAHIA MaLLMWHIi, OCKINbKX arpecuBHi

OYUCHI 3acO0MU, L0 BMKOPUCTOBYIOTLCS B LIMX NPUCTPOSIX, MOXYTb NPU3BECTM OO BULBITAHHS METaneBux
netanei Ta iXHbOro MOLLKOMKEHHS.

Lli yacTuHM cnig npoMuUTK Nig NPOTOYHOI BOAOHO | HEranHO BUCYLLUTW.
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Tabnuusa peuenTiB

Be3nepepBHa po6oTa He NOBMHHA NEPEBULLYBATM 5 XBUIWH; NPU3YNUHITL po6OTY B pasi NepeBULLEHHS 5
XBUIWH | Nepe3anycTiTb MalUMHy NiCMs OXONO4XKEHHS.

YCTATKYBAHHA 3ATPY3KA KINbKICTb TPUBANICTb POBOTU
PyHKLiA AnoBuymHa 3,5 kr 5 XBUNUH
nepemMenioBaHHs

LWaTkiBHMUS | Tepka MoueHa mopkBa 0,5 kr 1 XBUNWH
CokoBmxuMarnka TomaTtHa 0,3 kr 1 XBUNUH

YTUNI3AUIA NPUCTPOIKO

Llen npucTpii Bignoeinae [OupektuBi €BponapnameHTty i Pagu 2012/19/UE npo Bigxoau
E €NeKTPUYHOro Ta enekTpoHHoro obnagHaHHa (WEEE), B kil BU3Ha4aloTbCst NPaBoOBi MeXi, Lo

AitoTb y €BPOCOI03i | CTOCYETHLCA MikBiAaLii Ta MOBTOPHOIO BUKOPUCTaHHS BXXMBAHUX €NEKTPOHHNX
EEEN | enekTPUYHUX NPUCTPOIB. He BukupawiTe Len NpUCTpi y CMITTS. Moro HeobxigHO Biggati oo

HaBNMX4YOro NyHKTY CKYMOBYBaHHS BUKOPUCTAHWX €NEKTPOHHMX | eNeKTPUYHUX MPUCTPOIB.
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KARTA GWARANCYJNA

Eurogama sp. z 0.0. z siedzibg w Warszawie przy ul.
Aleje Jerozolimskie 200/225, 02-486 Warszawa

NAZWA URZADZENIA: ...t
TYP, MODEL: ... e e s

DATA ZAKUPU: .. e e e e e e e e e e as

1. Eurogama sp. z 0.0. z siedzibg w Warszawie (KRS: 0000735164), wytaczny dystrybutor marki Zelmer
w Polsce, udziela dobrowolnej gwarancji na stanowigce Panstwa wlasnos$¢ Urzgdzenie objete niniejszg
gwarancja (dalej jako: ,Urzadzenie”).

2. Zasady i warunki gwarancji opisane zostaty w punkcie ,Ogélne warunki gwaranc;ji”.

3. Dystrybutor udziela réwniez dodatkowej gwarancji na silnik urzadzenia. Dodatkowa gwarancja
przystuguje wylgcznie konsumentom.

4. Zasady i warunki dodatkowej gwarancji na silnik urzgdzenia zostaty opisane w punkcie ,Warunki
dodatkowej gwarancji”.

OGOLNE WARUNKI GWARANCJI

Podstawowe informacje

1. Niniejsza gwarancja udzielana jest przez dystrybutora, Eurogama sp. z 0.0. z siedzibg w Warszawie
przy ul. Aleje Jerozolimskie 200/225, 02-486 Warszawa, wpisang do rejestru przedsiebiorcéow Krajowego
Rejestru Sgdowego prowadzonego przez Sad Rejonowy dla Miasta Stotecznego Warszawy w Warszawie,
XIV Wydziat Gospodarczy Krajowego Rejestru Sgdowego pod numerem 0000735164, NIP 5223128159,
kapitat zaktadowy 105 000,00 zt, zwang w dalszej czesci Gwarantem.

2. Gwarancja obejmuje wady fizyczne Urzgdzenia wynikajgce z niewtasciwego wykonania Urzgdzenia
badz jego czesci, ktére czynig je nieprzydatnym do uzytkowania zgodnie z przeznaczeniem.

3. Odpowiedzialno$¢ z tytutu gwarancji obejmuje tylko wady powstate z przyczyn tkwigcych w
Urzadzeniu istniejgcych w chwili wydania Urzadzenia uzytkownikowi koncowemu w pierwszej sprzedazy
detalicznej.

4. Gwarancja jest wazna przez 24 miesigce w przypadku pierwszej sprzedazy detalicznej do celu uzytku
domowego niezwigzanego z prowadzong dziatalno$cig zawodowsg i gospodarczg (konsument) oraz 12
miesiecy w przypadku pierwszej sprzedazy detalicznej zwigzanej z prowadzong dziatalno$cig zawodowg
i gospodarczg (przedsigbiorca) od daty wydania Urzadzenia uzytkownikowi koncowemu.

5. Gwarancja obowigzuje na terytorium Rzeczpospolitej Polskiej dla produktéw zakupionych na
terytorium Rzeczpospolitej Polskiej.

6. Gwarancjg nie sg objete:
1) uszkodzenia mechaniczne, np. odbarwienia lub $cieranie si¢ zewnetrznej powtoki Urzadzenia,

2) uszkodzenia powstate w wyniku nieprawidtowej konserwacji Urzgdzenia (chemicznej lub termicznej),

60



3) uszkodzenia powstate w wyniku ingerencji wody lub innej cieczy,
4) uszkodzenia powstate w wyniku uzywania Urzadzenia niezgodnie z instrukcjg do niego dotgczona,

5) uszkodzenia powstate w wyniku podejmowania préb naprawy Urzadzenia przez nieautoryzowany
serwis,

6) uszkodzenia powstate w wyniku modyfikacji lub niepoprawnej instalacji oprogramowania,
7) uszkodzenia czesci podlegajacych normalnemu zuzyciu, takich jak szczotki, worki, filtry, rury gigtkie,

8) uszkodzenia powstate w wyniku wytadowan atmosferycznych, przepigé, innych zakidécen w sieciach
elektrycznych,

9) uszkodzenia spowodowane zaistnieniem sity wyzszej (j. np. pozarem, trzgsieniem ziemi, dziataniami
wojennymi lub innymi nieprzewidzianymi zdarzeniami zewnegtrznymi).

7. W przypadku braku zgodnos$ci Urzadzenia z umowg uprawnionemu przystugujg $rodki ochrony
prawnej ze strony i na koszt Gwaranta, a udzielona gwarancja nie ma wptywu na mozliwo$¢ skorzystania
z tych $rodkéw ani ich zakres. W szczegodlnosci niniejsza gwarancja nie wytgcza, nie ogranicza ani
nie zawiesza uprawnien z tytutu niezgodnosci rzeczy sprzedanej z umowg. Wykonywanie uprawnien z
tytutu gwarancji nie wptywa na odpowiedzialno$¢ sprzedawcy z tytutu niezgodnosci rzeczy sprzedane;j
z umowa. W razie wykonywania uprawnien z gwarancji bieg terminu do wykonania uprawnien z tytutu
niezgodnosci rzeczy sprzedanej z umowg ulega zawieszeniu z dniem zawiadomienia sprzedawcy o
wadzie. Termin ten biegnie dalej od dnia odmowy przez Gwaranta wykonania obowigzkéw wynikajgcych
z gwarancji albo bezskutecznego uptywu czasu na ich wykonanie.

Procedura gwarancyjna
8. Dokumentem uprawniajgcym do skorzystania z gwarancji jest dowéd zakupu (np. paragon z kasy
fiskalnej, faktura).

9. Zgtaszajgc usterke nalezy skontaktowac sie z Gwarantem poprzez Autoryzowany Serwis Zelmer pod
numerem telefonu 22 824 44 93 lub za posrednictwem adresu e-mail: serwis@zelmer.pl lub dostarczy¢
Urzadzenie do miejsca zakupu (punktu sprzedazy detalicznej). W przypadku dostarczenia Urzadzenia
do miejsca zakupu zgtoszenia do Autoryzowanego Serwisu Zelmer dokonuje sprzedawca detaliczny w
imieniu uprawnionego.

10. Wysytka Urzadzenia do Autoryzowanego Serwisu Zelmer odbywa sie za posrednictwem wskazanego
przez Gwaranta podmiotu $wiadczacego ustugi kurierskie na koszt Gwaranta, po wczesniejszym
dokonaniu zgtoszenia zgodnie z punktem 9 Ogélnych Warunkéw Gwarancji i uzyskaniu numeru
zgtoszenia serwisowego (RMA).

11. Uprawniony obowigzany jest udostepni¢ Urzadzenie do odbioru przez Autoryzowanego Serwisu
Zelmer za posrednictwem wskazanego przez Gwaranta podmiotu $wiadczgcego ustugi kurierskie.
W przeciwnym razie koszty dostarczenia Urzgdzenia oraz odpowiedzialno$¢ za szkody powstate w
transporcie ponosi uprawniony.

12. Dostarczone Urzadzenie powinno by¢ kompletne. Do Urzgdzenia powinny byé dotgczone opis wady,
kopia dowodu zakupu, adres zwrotny uprawnionego oraz telefon kontaktowy.

13. Urzadzenie powinno zosta¢ przygotowane do transportu zgodnie z wymogami okreslonymi przez
wskazany przez Gwaranta podmiot $wiadczgcy ustugi kurierskie. W przypadku braku zabezpieczenia
Urzadzenia do transportu zgodnie z przedmiotowymi wymogami, Gwarant nie odpowiada za uszkodzenia
w transporcie.

14.W przypadku uszkodzenia Urzadzenia w transporcie zalecane jest spisanie protokotu szkody z
przedstawicielem wskazanego przez Gwaranta podmiotu $wiadczgcego ustugi kurierskie.
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15. Dostarczone Urzgdzenie powinno spetniaé ogodlnie przyjete normy czystosci, w szczegolnosci zostaé
dostarczone w stanie wolnym od zabrudzen i zanieczyszczen zewnetrznych. W przeciwnym razie
Gwarant ma prawo do odmowy naprawy Urzadzenia i zwrotu Urzadzenia na koszt uprawnionego.

16. Po dostarczeniu Urzadzenia do Autoryzowanego Serwisu Zelmer wady ujawnione w okresie gwarancji
zostang usuniete przez Gwaranta.

17. Gwarant obowigzany jest udzieli¢ odpowiedzi na informacje o usterce w terminie 14 dni od dnia jej
zgtoszenia do Autoryzowanego Serwisu Zelmer.

18. Wady Urzadzenia ujawnione w okresie gwarancji zostang usuniete w mozliwie najkrétszym terminie,
od 14 do 21 dni roboczych od daty dostarczenia Urzgdzenia do Autoryzowanego Serwisu Zelmer.

19.W razie braku mozliwosci usunigcia wady stwierdzonej przez Autoryzowany Serwis Zelmer,
uprawnionemu przystuguje prawo do nieodptatnej wymiany Urzadzenia na nowe. Wymiany dokonuje
Autoryzowany Serwis Zelmer.

20. W razie braku mozliwosci wymiany Urzadzenia na nowe, uprawnionemu przystuguje zwrot srodkow
na zakup Urzgdzenia. W celu uzyskania dodatkowych informacji dotyczgcych dokumentéw korygujgcych
nalezy skontaktowac¢ sie z Dziatem Ksiegowym Gwaranta pod numerem telefonu 22 824 44 93 lub za
posrednictwem adresu e-mail: dzialfinansowy@zelmer.pl.

21.Po uplywie okresu gwarancji Autoryzowany Serwis Zelmer moze dokona¢ odptatnej naprawy
gwarancyjnej. Koszt naprawy jest ustalany indywidualnie w zaleznosci od mozliwosci i skomplikowania
naprawy. W celu sprawdzenia mozliwosci oraz kosztéw naprawy prosimy o kontakt telefoniczny z
Autoryzowanym Serwisem Zelmer pod numerem telefonu 22 824 44 93 lub za posrednictwem adresu
e-mail: serwis@zelmer.pl.

22. Autoryzowany Serwis Zelmer prowadzi sprzedaz akcesoriéw oraz czesci zamiennych w zaleznosci
od ich dostepnosci. W przypadku potrzeby zakupu prosimy o kontakt telefoniczny z Autoryzowanym
Serwisem Zelmer pod numerem telefonu 22 824 44 93 lub za posrednictwem adresu e-mail: serwis@
zelmer.pl w celu sprawdzenia dostepnosci produktéw oraz ich kosztu.

23. W przypadku dodatkowych pytan dotyczgcych napraw prosimy o kontakt telefoniczny z Autoryzowanym
Serwisem Zelmer pod numerem telefonu 22 824 44 93 lub za posrednictwem adresu e-mail: serwis@
zelmer.pl.
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EN / WARRANTY REPORT

B&B TRENDS, S.L. guarantees compliance of this product for the use for which it is intended for a

period of two years. In the case of breakdown during the term of this warranty, users are entitled to repair
or else the replacement of the product at no charge if the former is unavailable, unless one of these
options proves impossible to fulfill or is disproportionate. In this case, you can then opt for a reduction in
price or cancellation of the sale, which must be dealt with directly with the sales vendor. This also covers
replacement of spare parts provided that the product has been used according to the recommendations
specified in this manual for both cases, and has not been tampered with by any third party that is not
authorised by B&B TRENDS, S.L. The warranty will not cover any parts subject to wear and tear.

This warranty does not affect your rights as a consumer in accordance with the provisions in Directive
1999/44/EC for member states of the European Union.

USE OF WARRANTY

Customers must contact a B&B TRENDS, S.L. authorised Technical Service for repair of the product.
Since any tampering of the same by anyone not authorised by B&B TRENDS, S.L., or the careless or
improper use of the same shall render this warranty null and void. The warranty must be fully completed
and delivered along with the receipt or delivery docket for the effective exercise of rights under this
warranty.

This warranty should be retained by the user as well as the invoice, receipt or the delivery docket to
facilitate the exercise of these rights. For technical service and after-sales care outside the Polish
territory, please submit your query to the point of sale where you purchased the item or check for further
aftersales information at www.zelmer.com

DE / GARANTIE-ERKLARUNG

B&B TRENDS, S.L. garantiert die Konformitat dieses Produkts fir den Verwendungszweck, fir den es
bestimmt ist, flir einen Zeitraum von zwei Jahren. Im Falle eines Ausfalls wahrend der Laufzeit dieser
Garantie sind die Benutzer dazu berechtigt, das Produkt kostenlos zu reparieren oder zu ersetzen, wenn
die erste Option nicht mdglich ist, es sei denn, eine dieser Optionen erweist sich als nicht erfiillbar oder
ist unverhaltnismagig. In diesem Fall kdnnen Sie eine Preissenkung oder Stornierung des Verkaufs
wahlen, was direkt mit dem Verkaufer zu klaren ist. Dies gilt auch fur den Austausch von Ersatzteilen,
sofern das Produkt im Falle beider Optionen gemaR den in dieser Anleitung enthaltenen Empfehlungen
verwendet und nicht von einem Dritten manipuliert wurde, der nicht der B&B TRENDS, S.L. zugelassen
ist. Die Garantie deckt keine Verschleilteile ab. Diese Garantie betrifft nicht Ihre Rechte als Verbraucher
gemalf den Bestimmungen der Richtlinie 1999/44/EG fiir die Mitgliedstaaten der Europaischen Union.

INANSPRUCHNAHME DER GARANTIE

Kunden miissen sich bezuglich der Reparatur des Produkts an einen von B&B TRENDS, S.L.
zugelassenen technischen Kundendienst wenden.

Jede Manipulation durch Dritte, die nicht von B&B TRENDS, S.L. zugelassen ist, oder die unvorsichtige
oder unsachgemaRe Verwendung des Produkts fliihrt zum Erldschen dieser Garantie. Die Garantie muss
vollstéandig ausgefiillt und zusammen mit dem Kaufbeleg oder Lieferschein zuriickgesendet werden, um
die im Rahmen dieser Garantie geltenden Rechte ausiiben zu kénnen.

Diese Garantie sollte vom Benutzer zusammen mit der Rechnung, dem Kaufbeleg oder dem
Lieferschein aufbewahrt werden, um die Ausiibung dieser Rechte zu erleichtern. Bei einem technischen
Service und Kundendienst auBerhalb des polnischen Hoheitsgebiets richten Sie lhre Anfrage bitte an die
Verkaufsstelle, bei der Sie das Produkt erworben haben, oder informieren Sie sich unter www.zelmer.
com Uber weitere Kundendienstinformationen.
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CZ / ZARUCNi ZPRAVA

Spole¢nost B&B TRENDS, S.L. poskytuje na tento produkt dvouletou zaruéni Ihiitu v pfipadé jeho
pouziti v souladu s uréenim. Dojde-li béhem zarucni Ihlty k poruse, jsou uzivatelé opravnéni nechat si
produkt bezplatné opravit, pfipadné vymeénit, neni-li oprava mozna, s vyjimkou pfipadd, kdy nékterou z
téchto moznosti nelze provést nebo kdy je jeji provedeni nepfimérené. V takovém pripadé se muzete
rozhodnout pro slevu z kupni ceny nebo zrus$eni prodeje, které musi byt FeSeno pfimo s prodejcem. To
zahrnuje i vyménu nahradnich dilli za predpokladu, Ze byl produkt pouzivan v souladu s doporu¢enimi
uvedenymi v této pfiru¢ce a Ze s nim nemanipulovala Zadna tfeti strana, ktera neni autorizovéana
spole¢nosti B&B TRENDS, S.L. Zaruka se nevztahuje na Zadné soucasti podléhajici opotfebeni. Tato
zaruka nema vliv na vase spotrebitelska prava v souladu s ustanovenimi smérnice 1999/44/ES platné
pro ¢lenské staty Evropské unie.

POUZITi ZARUKY

Pro opravu produktu museji zakaznici kontaktovat technicky servis autorizovany spole¢nosti B&B
TRENDS, S.L.

Pokud s produktem manipulovala osoba bez autorizace spole¢nosti B&B TRENDS, S.L. nebo byl
produkt pouzivan neopatrné i nespravng, ztraci tato zaruka platnost. Pro uc¢inné uplatnéni vasich prav
plynoucich z této zaruky je tfeba zaruku kompletné vyplnit a pfilozZit k ni uétenku nebo

dodaci list.

Pro snazsi uplatnéni téchto prav doporu€ujeme, aby si uzivatel ponechal tuto zaruku a spolu s ni i
fakturu, u¢tenku nebo dodaci list. Pro technickou podporu a poprodejni pé¢i mimo uzemi Polska zaslete
dotaz na prodejni misto, kde jste si vyrobek zakoupili, nebo si projdéte dal$i informace o poprodejnich
sluzbach na adrese www.zelmer.com

SK / ZARUKA

Spolo&nost B&B TRENDS, S.L. rugi, Ze tento vyrobok spifia po dobu dvoch rokov poZiadavky tykajtce
sa pouzitia, na ktoré je ur€eny. V pripade poruchy poc¢as doby platnosti tejto zaruky maju pouzivatelia
pravo na bezplatnu opravu pripadne vymenu produktu, ak oprava nie je k dispozicii, okrem pripadu, ze
sa jedna z tychto moznosti neda splinit alebo je neprimerana. V tomto pripade si mozete zvolit znizenie
ceny alebo zruSenie predaja, ¢o je potrebné riesit priamo s predajcom. Vztahuje sa to aj na vymenu
nahradnych dielov za predpokladu, Ze sa vyrobok pouzival v sulade s odpori¢aniami uvedenymi v
tejto prirucke pre obidva pripady a Ze don nezasahovala Ziadna tretia strana, ktord nema povolenie od
spolo¢nosti B&B TRENDS, S.L. Zaruka sa nevztahuje na diely podliehajice opotrebeniu. Tato zaruka
nema vplyv na vase prava spotrebitela v zmysle ustanoveni smernice 1999/44/ES, ktora plati pre
Clenské Staty Eurdpskej unie.

UPLATNENIE ZARUKY

V pripade Ziadosti o opravu vyrobku musia zakaznici kontaktovat autorizovany technicky servis
spolo¢nosti B&B TRENDS, S.L.

VSetky neopravnené zasahy osobami, ktoré nemaju povolenie zo strany spolo¢nosti B&B TRENDS, S.L.
, pripadne neopatrné alebo nespravne pouzitie vyrobku rusia platnost tejto zaruky. Na ucinné uplatnenie
prav vyplyvajucich z tejto zaruky musi byt zaruka uplne vyplnena a doruc¢ena s prijmovym dokladom
alebo dokladom o dodani.

Pouzivatel by si mal tuto zaruku ako aj fakturu, prijmovy doklad alebo dodaci list ponechat, aby sa
uplatnenie tychto prav ulahgilo. V pripade technického servisu a popredajnej starostlivosti mimo
pol'ského Uzemia poslite svoju Ziadost predajcovi, u ktorého ste si vyrobok kupili, alebo si pozrite dalSie
informacie o popredajnych sluzbach na adrese www.zelmer.com
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HU / GARANCIA

Az B&B TRENDS, S.L. két évre garantalja a termék rendeltetésszer(i hasznalatat. Ha a termék a
garancia id6tartama alatt meghibasodik, a terméket dijmentesen megjavitjuk, vagy ha a javitas nem
lehetséges, dijmentesen kicseréljlik azt, kivéve, ha e lehetéségek valamelyike nem lehetséges vagy
aranytalan koltséggel jarna. Ebben az esetben a felhasznald kérheti a termék aranak leszallitasat,
vagy eléllhat a vasarlastol. Ezekben az esetekben kdzvetlenil az értékesitést végz6 kereskedéhoz kell
fordulni. A garancia a potalkatrészeket is fedezi, amennyiben a terméket a jelen kézikonyvben leirtak
betartasaval hasznalték, és az B&B TRENDS, S.L. vallalaton kivil mas nem végzett rajta semmilyen
muveletet. A garancia a normal elhasznalédas és kopas altal érintett alkatrészekre nem vonatkozik. Ha
On az Eurdpai Unié valamelyik tagallamanak a polgéra, ez a garancia nem korlatozza az On 1999/44/
EK iranyelv eléirasnak megfelel6 fogyasztéi jogait.

A GARANCIA ERVENYESITESE

Ha a terméket javitani kell, vegye fel a kapcsolatot az B&B TRENDS, S.L. hivatalos szervizével.
Atermék a B&B TRENDS, S.L. altal felhatalmazottaktdl eltérd felek altali illetéktelen médositasa/
javitasa, valamint a termék gondatlan vagy nem rendeltetésszer(i hasznalata esetén a garancia érvényét
veszti. A felhasznald abban az esetben élhet a garancialis jogaival, ha a garancialevelet hianytalanul
kitoltotték,

és a nyugtaval vagy a szallitasi dokumentumokkal egyutt atadtak.

A garancialis jogok gyakorlasahoz a felhasznal6 kételes bemutatni a garancialevelet és a szamlat,
nyugtat vagy szallitasi dokumentumot. Lengyelorszagon kivul a miiszaki szerviz és a vevészolgalati
szolgaltatasok igénybevétele érdekében forduljon ahhoz az lizlethez, ahol a terméket vasarolta, vagy
olvassa el a vevészolgalati informacidkat a www.zelmer.com oldalon

RO / RAPORT DE GARANTIE

B&B TRENDS, S.L. garanteaza conformitatea acestui produs cu scopul pentru care a fost conceput,
pentru o perioada de doi ani. In cazul defect&rii pe perioada acestei garantii, utilizatorii au dreptul s&
repare sau sa inlocuiasca produsul gratuit, daca prima varianta nu este disponibila, cu exceptia cazului
n care una dintre aceste optiuni se dovedeste a fi imposibil de indeplinit sau nu este disproportionata.
Tn acest caz, puteti opta pentru o reducere de pret sau anularea vanzarii, care trebuie tratata direct cu
furnizorul de vanzari. Aceasta garantie acopera si inlocuirea pieselor de schimb, cu conditia ca produsul
sa fi fost folosit conform recomandarilor specificate in acest manual, pentru ambele cazuri, si sa nu fi
fost modificat de o terta parte care nu este autorizata de B&B TRENDS, S.L. Garantia nu va acoperi
nici o piesa supusa uzurii. Aceasta garantie nu afecteaza drepturile dvs. in calitate de consumator, in
conformitate cu prevederile Directivei 1999/44/CE pentru statele membre ale Uniunii Europene.

UTILIZAREA GARANTIEI

Clientii trebuie sa contacteze un serviciu tehnic autorizat de B&B TRENDS, S.L. in vederea repararii
produsului.

Astfel orice modificare a produsului efectuata de orice persoana neautorizata de B&B TRENDS, S.L. sau
utilizarea neglijentad sau necorespunzatoare a acestuia va anula aceasta garantie. Garantia trebuie sa
fie completata integral si livrata impreuna cu borderoul de primire sau expediere, in vederea exercitarii
efective a drepturilor in baza acestei garantii.

Aceasta garantie trebuie pastrata de catre utilizator alaturi de factura, borderoul de primire sau
expediere, pentru a facilita exercitarea acestor drepturi. Pentru serviciul tehnic si serviciul de post-
vanzare in afara teritoriului Poloniei, trimiteti intrebarile dvs. la punctul de vanzare de la care ati
achizitionat articolul sau consultati informatii de post-vanzare suplimentare la www.zelmer.com
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RU / TAPAHTUMHOE OBCITY)XXUBAHUE

Komnanus B&B TRENDS, S.L. npegocTtaBnsieT rapaHT1io Ha AaHHOe M3aenve CpokoM 2 roga ¢ MOMeHTa
npvoGpeTeHUst HOBOMO U3fdenus notTpebutenem, ecnu naaenve Gyaet NPUMEHSITLCS MO HAa3HAYEHWIO.

B cny4ae nornomku Bo BpeMsi rapaHTUIAHOTO Cpoka Nosib3oBaTeny MMET Npaeo Ha GecnnaTHbi

PEMOHT UK 3aMeHy U3AENWS], eCINM PEMOHT ByET HEBO3MOXEH. OTa rapaHTusi Taikke BKIoYaeT

3aMeHy 3anyacTeil, ecrnv nagenue aKCrnyaTnpoBanocb COrMacHo PeKoMeHAaLMAM, yka3aHHbIM B 3TOM
pyKoBOACTBE, U He BblNO OTPEMOHTMPOBAHO CTOPOHHUMM CneLuanucTamm, He YNnornHOMOYEHHbIMU
komnanuernt B&B TRENDS, S.L. . MlapaHTusi He pacnpocTpaHsieTcs Ha 3anyacTtu, NoABEpPXKEHHble
3KCMyaTaumoHHOMY M3HOCY. DTa rapaHTUA He BMUSIET Ha NpaBa NoTpebuTens cornacHo yCcrnoBusam
Oupektnebl 1999/44/EC ansa ctpaH — 4neHoB EBponenckoro cotosa.

NMPUMEHEHUE TAPAHTUA

KnneHTbl 06513aHbI CBSI3aTbCS C CEPBUCHBIM LIEHTPOM, YMONMHOMOYEHHbIM komnaHvein B&B TRENDS,
S.L. Ha npoBeAeHWE peMOHTa U3QENUIA.

JTiobble MaHMNyNsUMK ¢ 3gennem cneumanucTamu, He ynonHoMoYeHHbIMy komnaHuein B&B TRENDS,
S.L., HeBpexHoe nnu HeLenesoe UCNonb3oBaHWe U3genvs NpueBeayT K aHHYNMPOBAHWIO rapaHTumn.
lapaHTuiiHoe o6cnyxuBaHne NpeaocTaBNsSeTCcs Npu ycnoBun NpeaocTaBnexHns notpebutenem
[OKYMEeHTa O MOKYyrMKe — KaCCOBOro Yeka.

Monb3oBaTenb 06s13aH XpaHWUTb KAaCCOBbIN YekK, YTOObI 0BnerYMTb NPoLEece BbIMOSIHEHWS rapaHTUHBIX
pabor. [ina nony4eHune TexHU4ecKoro obCnyxnBaHus 1 NocnenpoaaxHoro obenyxvBaHvs 3a npegenamm
Monblwun cneagyeT nepeaath 3anpoc B TOYKY NpoAaxu, rae 6bina BbINONHeHa Nokynka Tosapa, unm
YTOYHUTL MHOPMAaLMIO NO NOCNENPOAAXHOMY 06CyXMBaHUIO Ha cariTe www.zelmer.com

Cpok cnyx6bl n3genust 2 roga ¢ Aatbl NPOAAXU B YCNOBUSAX SKCMNyaTaLMmn U XpaHeHUs npu
Temnepatype ot 0°C go 40°C.

BG / TAPAHLUUOHEH OTYET

B&B TRENDS, S.L. rapaHTupa, Ye To31 NPOAYKT CbOTBETCTBA Ha ynoTpebara, 3a KOosTo e
npegHasHaveH, 3a Cpok OT ABe roanHn. B cnyvaii Ha oTkas npes3 rapaHUMOHHUSI CPoK noTpebuTenute
MMaT npaBo Aa PeMOHTUpaT NpoAdyKTa Unn eBeHTyanHo Aa ro 3aMeHsT 6e3nnaTHo, ako He Moxe

fa ce peMOHTUpa, OCBEH aKO eAMH OT Te3N BapnaHTK Ce OKaXe HEBL3MOXEH 3a U3MbIHEHWE UNn

e HenponopuuoHaneH. B TakbB cnyyain moxete aa nsbepere HamansiBaHe Ha LeHaTa unm oTMsiHa
Ha npogaxbaTa, KOeTo ce yroBaps AMPEKTHO C npoAaBaya. MapaHumsiTa Nokpmea U cMaHaTa Ha
pEe3epBHUTE YaCTu, HO MPU YCIOBKE Ye NPOAYKTHT € M3NoN3BaH CbobpasHo NPenopbKUTE, MOCOYEHU B
TOBa PHKOBOACTBO 3a [BaTa Cry4asi, KakTo 1 ako He e NpeanpuemaH onuT 3a Hameca oT TPeTo Nnuue,
KOETOo He e ynbriHoOMOLLeHo 3a Ta3n uen ot B&B TRENDS, S.L. . MlapaHumnsaTa He NoKpMBa HUKaKBU
amopTusMpaHu YacTu. Tasu rapaHums He 3acsira BawwmTe npaea kato notpebuten B CbOTBETCTBUE C
pasnopenb6ata B [inpektvuea 1999/44/EO 3a obpxaBuTe YreHkn Ha EBponerickus cbios.

M3MNON3BAHE HA TAPAHUUATA

KnuenTuTe TpsibBa Aa ce cBbpXaT ¢ oTopuanpaH TexHnyecku cepsma Ha B&B TRENDS, S.L. 3a peMoHT
Ha npogykTa.

Bcsika Hameca B npoaykTa oT HeynbnHomolleHo ot B&B TRENDS, S.L. nuue unu HebpexHa unu
HenpaswunHa ynotpeba Ha CbLLOTO NuLe aHynupa HacToswarta rapaHums. MapaHumsaTa Tpsbsa aa ce
NOMbIIHN U3LAMO 1 Aa Ce BPBbYM 3ae[HO C kacoBaTa benexka unv npuemHo-npeaaBaTtesiHys NpoToKosl,
3a ja MOXe AeVCTBUTENHO [a Cce ynpaxHsABaT npasata Mo Ta3v rapaHums.

lapaHuusATa cneppa Aa octaHe y noTpebuTtens 3aeqHo ¢ dakTypara, kacosaTa benexka unm
npuemHo-NpeaaBaTenHnsa NPOTOKON C LiEN yNecHsIBaHe yNpaxHsSBaHETO Ha Te3n npasa. 3a TEXHUYECKO
obcnyxsaHe 1 cneanpopaxbeH cepBu3 3BLH Nosicka TEPUTOPKSA 3asBKaTa ce NofaBa B TbProBCKUA
06eKT, KbETO € 3aKyrneHa cTokaTta, U MoXe Aa NPoBepUTE 3a AONbIHUTENHA cneanpoaaxbeHa
MHopMaumsa Ha www.zelmer.com
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UA / FTAPAHTIMHE OBCITYTOBYBAHHSA

Komnanisi B&B TRENDS, S.L. rapaHTye, Lo Lel BUpiG NPOCNyXWTb NPOTArOM ABOX POKiB, SKLLO
BMKOPUCTOBYBaTUMETbLCS 3@ NPU3HaAYeHHsAM. [apaHTis Ha AaHuii BUPIG CTaHOBUTbL 2 POKM 3 MOMEHTY
npuabaHHs HoBoro BUpoOby cnoxusayem. Y pasi NONOMKU Mif Yac rapaHTiiHOro TepMiHy KOpUCTyBaui
MaloTb NpaBo Ha Be3KOLLTOBHMI peMOHT abo 3amiHy BUpPODY, SIKLLIO peMOHT Byae HeMOXNMBUIA, 3a
BUMHSITKOM BUMNaAKiB, KON OAMH 3 LUX BapiaHTiB Oyae HeMOXnIMBO BUKOHaTV abo BiH Byae HeCyMipHUM.
Y uboMy BUNagKy nokynelb Mae npaBo BUBPATW 3HMXKEHHS LiiHM abo ckacyBaHHS MOKYMNKW, LLO Crif,
obrosoptoBat 6e3nocepenHLO 3 NpoAaBLeM. Lia rapaHTia Takox BKMoYae 3amiHy 3an4yacTuH, SKWO B
o6ox BuNagkax BUpiG ekcrnyaTyBaBcs BiAMNOBIAHO A0 pEKOMEHAALIN, 3a3HaYeHNX Y LIbOMY KEPIBHULTBI, i
1noro He Byno BiAPeMOHTOBAHO CTOPOHHIMU dhaxiBLAMU, He YNOBHOBaxXeHUMM koMmnaHieto B&B TRENDS,
S.L. . MapaHTisa He NOLIMPIETLCA Ha 3anyacTuHK, SKi NiAAaITLCS ekcniyaTauinHoMy 3Hocy. Lis rapaHTis
He BMNMMBaE Ha NpaBa crnoxwusaya 3rigHo 3 ymoBamu AupekTtueun 1999/44/EC ans kpaiH — 4YneHis
€sponevicbkoro Cotosy.

3ACTOCYBAHHSA FAPAHTII

KnieHTn 3060B’s13aHi 3B's13aTUCS 3 CEPBICHNM LIEHTPOM, YNOBHOBaxeHWM komnaHieto B&B TRENDS, S.L.
Ha NpoBedeHHs1 PEMOHTY BMPOOIB.

Byab-siki MaHinynsuii 3 Bupobom daxisusmu, He ynoBHOBaxkeHUMM komnaHieto B&B TRENDS,

S.L., Hegbane abo HeuinboBe BUKOPUCTaHHSI BUPOOY Npu3BeayTh A0 BTPATV rapaHTii. FapaHTiiHe
obcnyroByBaHHsi oghiLiiHO BBE3EHOrO B YkpaiHy BUpoOy HaOaeTbCs 3a YMOBU HaflaHHS CMOXUBaYeEM
[OKyMeHTa npo npuabdaHHs. B YkpaiHi Takum gokyMeHTOM Moxe ByTu KacoBuii, dickanbHWUIA, TOBapHUIA
Yyek, BuaaTkoBa HaknagHa abo iHLWKiA BCTAHOBMNEHMI 3aKOHO4ABCTBOM (icKanbHUM JOKYMEHT, KU
nigTBepXxaye Aaty npuadaHHsa 3a3HaveHoro BUpooy.

KopucTyBay 3060B’a3aHuin 36epirati 4oKyMEHT Npo npuabaHHa BUpoby, Wob nonerwmTy npouec
BMKOHaHHS rapaHTiiHWX pobiT. N5 oTpMMaHHs TEXHIYHOro 1 nicnsinpogaXHoro o6cnyroByBaHHS B
YkpaiHi, cnig nepegaty 3anuT y ToUKy npogaxy, Ae 6yno BUKOHAHO NOKYMKy ToBapy, abo yTO4HUTH
iHpopmaLito 3 nicnsAnpoaaXHoro 06CnyroByBaHHs Ha canTi www.zelmer.com
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Mscopy6ka / M'acopy6ka

SERIES: ZMM. MOD: ZMM1520B / ZMM1525B / ZMM1530B / ZMM1535B
220-240V~ 50/60Hz

NOM 400W MAX 1500W

TYPE: MG433

Made in China / CaenaHo B Kutae / 3po6neHo B Kutai

B&B TRENDS, S.L.

C. Catalunia, 24 - P1. Ca N'Oller
08130 Santa Perpetua de Mogoda
(Barcelona) - Spain
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